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 یی اجرا دهیچک
  ی ات یکشور، نقش ح  یرنفت یغ  ی محصولات صادرات  نیتراز مهم   یکیسبز« و    یبه عنوان »طلا  رانیپسته ا

الزامات    تیمستلزم رعا  ،یپررقابت جهان  یدر بازارها  داریپا  گاهیبه جا  یابیدارد. دست  ییدر اقتصاد و اشتغالزا

  ج یو ترو  یسازکپارچهی با هدف    یزش جزوه آمو  نیاست. ا  یالمللن یو ب  یمل   یو استانداردها  یبهداشت  ،یت یفیک

شده است. مخاطبان    نی تدو  « های جهانی»از باغ تا بازارارزش پسته    ره یدر کل زنج  یدانش استانداردساز

صنعت    نیاندرکاران ادست هی و کل  تیفی صادرکنندگان، ناظران ک  کنندگان،ی راهنما شامل باغداران، فرآور  نیا

  ی رانیپسته ا یو اعتبار جهان یمنیا ت،یفیک  یمؤثر در ارتقا یگام توانند ی مباحث آن م  یریهستند که با بکارگ

  بردارند.
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 درآمد   شیگفتار پ

 ران یو اقتصاد ا  یدر کشاورز کی استراتژ یپسته؛ محصول 

ارزشمندتر  یکیپسته،   باغ  نیاز  اقتصاد کشاورز  ینقش  ربازی از د  ران،یا  یمحصولات  در  ا  یمهم  کرده و    فای کشور 

در    یی زاو اشتغال  یارزآور  یبرا  داریپا  یتنها منبعمحصول نه   نی. اشودی شناخته م  ران«یسبز ا  یعنوان »طلا همواره به 

ن  و  به   خشکمه یمناطق خشک  بلکه  ا  یمیاقل   ط یو شرا  یآبکم   اب  یسازگار   لیدلاست،  از    یانمونه   ران،یدشوار  شاخص 

 .د یآیبه شمار م می سازگار با اقل ی کشاورز

و    شودی پسته در جهان محسوب م  یاصل   دکنندگانیمحصول، از تول  تیفی کشت و ک  ر یاز نظر وسعت سطح ز  رانیا

کنار کشورها ا  ییدر  آمر  الاتیچون  توجه  ه،یو سور  هیترک   کا،یمتحده  قابل  بازار جهان  یسهم  اخت  یاز  در  دارد.    اریرا 

به  کرمان،  به   ژه یواستان  رفسنجان،  اصل  شهرستان  قطب  ا  د یتول  ی عنوان  م  ران یپسته  آن    شود ی شناخته  از  پس  و 

 قرار دارند.  یبعد  یهادر رده   یو خراسان جنوب  نیسمنان، فارس، قزو زد،ی ، یخراسان رضو یهااستان

  ی فرآور  تیو قابل  یخندان  یدرصد بالا  ،یع یهمچون رنگ مغز روشن، طعم و عطر طب  ییهای ژگ یبا و  یرانیا  پسته

 قرار گرفته است. دارانیمورد استقبال خر یجهان  یمطلوب، همواره در بازارها

 درخت پسته  یاهشناسیگ یبندطبقه 

 است.  Pistacia( و از جنس انی)سماق Anacardiaceae ره یدرخت پسته از ت 

 نام دارد.  .Pistacia vera L شود،ی کشت م   رانیآن که در ا یو زراع  یاقتصاد  گونه 

 است:  ریدرخت پسته به شرح ز  یاهشناس یگ یبند رده 

 پسته  درخت ی اهشناسیگ یبندرده -1  جدول

 ح یتوض ی نام علم ی بندرده 

‌اهان‌ی‌گ‌‌Plantaeسلسله

‌دار‌)نهاندانگان(‌گل‌اهانی‌گ‌‌Magnoliophytaشاخه‌

‌ها‌یادو‌لپه‌‌Magnoliopsidaرده

‌نارون‌و‌مرکبات‌شامل‌سماق،‌‌‌Sapindalesراسته‌

‌انیسماق‌رهی‌ت‌‌Anacardiaceaeره‌ی‌ت

‌یو‌زراع‌‌یشامل‌چند‌گونه‌وحش‌‌Pistaciaسرده

‌پسته‌‌ی‌و‌اقتصاد‌یگونه‌اهل‌.‌Pistacia vera Lگونه‌

دوپا  رختد معمولاً  رو   یهاگل   یعنیاست؛    هی پسته  ماده  و  ا  ینر  دارند.  قرار  جداگانه  عمر    ن یدرختان  درخت 

طولان  ی اقتصاد بارده  ۶۰تا    ۴۰)  ینسبتاً  به  هفتم  تا  پنجم  سال  از حدود  و  دارد  س رسد ی م  ی اقتصاد  یسال(    ستم ی. 

کم   قیو عم  یقو  یاشه یر به  نسبت  که  است  موجب شده  نوسانات حرارت  یشور  ،یآبپسته  و  بالا  یخاک   ییمقاومت 

 داشته باشد.
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 ران ی پسته ا  یهاته یارقام و وار 

  ی های ژگیاست که هرکدام و  ی متنوع  اریارقام بس  ی در کشت پسته، دارا  یو سابقه طولان  ی میتنوع اقل  لیدلبه   رانیا

رنگ مغز،    ، یارقام از نظر شکل، اندازه، رنگ پوست استخوان  ن یخاص خود را دارند. ا  یو بازارپسند   ییایمیش   ، یکیزیف

 اند.متفاوت  گریکد یبا  یدگ یو زمان رس  یدرصد خندان

 گردآوری شده اند. رانی شده پسته او شناخته  یارقام تجار نیترمهم  2در جدول 

 پسته ارقام مهمترین -2  جدول

‌ویژگی های خاص  ‌خاستگاه‌شکل ظاهری ‌نام پسته 

‌استان‌کرمان‌‌گرد،‌متوسط‌و‌زودرس‌‌پسته فندقی 

   رنگ‌پوسته:‌کرم‌مایل‌به‌استخوانی

 ارغوانی‌رنگ‌مغز‌پسته:‌

‌.رانیدر‌ا‌رکشتیسطح‌ز‌ن‌یشتری‌ب

‌پسته کله قوچی 
‌‌ی‌گرد‌و‌درشت،‌با‌درصد‌خندان

‌بالا
‌استان‌کرمان‌

 رنگ‌پوسته:‌سفید‌متمایل‌به‌تیره‌

‌رنگ‌مغز‌پسته:‌ارغوانی‌

‌رقم‌پرمحصول‌مناطق‌گرم.

‌نوق‌کرمان‌،‌متوسط‌کشیده‌پسته احمدآقایی

 رنگ‌پوسته:‌سفیدرنگ

‌مغز‌پسته:‌سبز‌یشمی‌

‌.ییاروپا‌یمورد‌توجه‌بازارها

 پسته بادامی 

‌اردکانی 

و‌ریز،‌با‌درصد‌خندانی‌‌‌دهی‌کش

‌پایین
‌اردکان‌یزد‌

‌ره‌ی‌کرم‌ت‌‌رنگ‌پوسته:

‌مغز‌پسته:‌سبز‌پسته‌ای‌

‌‌‌،یمقاوم‌به‌شور

‌.گریانواع‌د‌یمقاوم‌برا‌هیپا

پسته بادامی 

‌رفسنجانی 
‌رفسنجان‌‌کشیده،‌متوسط‌و‌زود‌رس‌

‌روشنکرم‌‌‌رنگ‌پوسته:

‌مغز‌پسته:‌قرمز‌

‌.‌یمقاوم‌به‌شور

‌پسته خنجری 
کشیده،‌قوسی‌شکل‌و‌کمی‌‌

‌تر‌از‌پسته‌احمد‌آقایی‌کشیده
‌دامغان

 رنگ‌پوسته:‌سفیدرنگ

‌مغز‌پسته:‌سبز‌

‌بالا.‌‌یک‌ی‌با‌ارزش‌ژنت‌یارقام‌محل

‌پسته اکبری 
 ،‌درشت‌کشیده

‌(‌ترین‌پسته‌ایرانیکشیده)
‌رفسنجان‌

 رنگ‌پوسته:‌کرم‌تیره‌

 ای‌پسته:‌بنفش‌قهوهرنگ‌مغز‌

‌،‌رانیارقام‌پسته‌ا‌ن‌ی‌تراز‌مرغوب

‌.‌ای‌صادرات‌به‌شرق‌آس‌یمناسب‌برا
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  ی ( در نواحی)بادام کوه  Pistacia atlantica)بنه( و    Pistacia khinjukمانند    یوحش  یهاگونه   ها،ن یبر ا  علاوه

 .گردند ی ها استفاده مدر نهالستان  یوند یپ ه یعنوان پاو به  شوندی م  افتی ی شیرو  هیپا ایصورت خودرو به  رانیمختلف ا

و و  قیدق  شناخت فرا  نیها، نخستآن   یفی ک  یهای ژگیارقام پسته  ز  یاستانداردساز  ند یگام در    را یمحصول است، 

اندازه و وزن صد دانه(    ،یرطوبت، درصد خندان  ری)نظ  یمل  یدر استانداردها  ییایمیو ش   یک یزیف  یاز پارامترها  یاریبس

 اند.شده ف ینوع رقم تعر ی بر مبنا

 پسته  یو بازارپسند تی فیک یدر ارتقا  یاستانداردساز  تیاهم

ا  یمحصول عامل اصل  تیف یامروز، ک  یدر تجارت جهان ممتاز خود در    گاهیحفظ جا  یبرا  رانیرقابت است. پسته 

 است. یالمللن یو ب  یمل  یانطباق با الزامات استانداردها  ازمند ین یالمللنیب یبازارها

سلامت و    کنندهن یتضم  ،یبند و بسته   یپسته، از مرحله کشت و برداشت تا فرآور   د یتول   ره یدر زنج  یاستانداردساز

 است. انیاعتماد مشتر  شیمحصول و افزا یکنواختی

 اند از:پسته عبارت  د یدر تول یو بهداشت یفن یاستانداردها ی اجرا یایمزا

 ، یدر مراحل برداشت و فرآور عاتیمحصول و کاهش ضا ت یفیک  بهبود ✓

 ن،ی( و فلزات سنگ هان یآفلاتوکس ژهیو)به  ی قارچ یهای آلودگ کنترل  ✓

 ، یالمللن یب یدر بازارها رش یصادرات و پذ  تیقابل شیافزا ✓

 در باغات پسته.  داریاصول توسعه پا تیو رعا  یوربهره  ی ارتقا ✓

و ابلاغ شده است   نیدر حوزه پسته تدو  ران یا  یمل   یاز استانداردها  یامجموعه   ریاخ  یهاسال   یط  ل، یدل  نیهم  به

کل زنج  ه یکه  م  د یتول   ره یمراحل  پوشش  را  عرضه  ادهد ی و  م  نی.  مشترک  زبان    دکنندگان، یتول  انیاستانداردها، 

بهداشت ناظران  مصرف   یصادرکنندگان،  مو  شمار  به  رعا  ند یآی کنندگان  تضمآن   تیو  سلامت    ت یفیک  کننده نیها  و 

 محصول است.

 پسته  تیفی ک نیدر تضم یالمللن یب یو نهادها رانیاستاندارد ا یسازمان مل نقش

دارد    فهیاستانداردها، وظ  یو نظارت بر اجرا  نیتدو  یتیعنوان نهاد حاکم(، به INSO)  رانیاستاندارد ا  یسازمان مل

روز و ابلاغ  به   یالمللن یبازار و مقررات ب  ازین  ،یعلم  یهاافته ی   ن یمرتبط با پسته را بر اساس آخر  ی مل  یتا استانداردها

 . د ینما

همکار  نیا با  ب  یجهان  ینهادها  یسازمان  سازمان  جمله  )  یالمللنیاز  کمISOاستاندارد  و  کدکس    ونیسی( 

مCodex Alimentarius)  وس یمنتاریال تلاش  ک  کند ی(،  الزامات  بهداشت  یف یتا  ا  یو  مع  رانیپسته   یجهان  یارهایبا 

 همسو گردد. 

بهداشت،   ،یبند بسته   ،فرآوری  برداشت،  الزامات  شامل  مرتبط با پسته  یمل  یاستانداردها  ها،یهمکار  نیا  موجببه 

امکان   ،یرانی اند که ضمن حفظ اصالت پسته اشده   ن یتدو  ایگونه   یی به ایمیو ش   ی کیزیف  یهای ژگیو و  ی کنترل آلودگ

 آورند. هم را فرا یدر بازار جهان ریپذ صادرات مطمئن و رقابت

ابزار  ی استانداردساز  ب،یترت  نیبد  تنها  ا  ت یفیک  ن یتضم  ی برا  ینه  کل  ی منیو  نقش  بلکه  است،  در    ی د یمحصول 
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 .کند ی م  فایا یدر بازار جهان  ی رانیو اعتبار برند پسته ا  یارزش صادرات  شی افزا ، یکشاورز  داریتوسعه پا
 

 استاندارد در صنعت پسته گاهیو جا  اتیکل: 1بخش 

 بر مفهوم استاندارد و اهداف آن  یامقدمه -1-1

معنا  یواژه  به  مع  ی »استاندارد«  ک  یبرا  شدهرفته یپذ   یاضابطه   ای  ار یقاعده،  کار، سنجش    ی ابیارز  ای  تیفی انجام 

کالاها  ی منیاز ا نانیو اطم تیفی ک یارتقا ،ی کنواختینظم،  جادیهستند که با هدف ا ییعملکرد است. استانداردها ابزارها

 .شوند ی م نیو خدمات تدو 

کشاورز   در مجموعه   ،ییغذا  ع یو صنا  یحوزه  فن  یااستاندارد  الزامات  آزمون، مشخصات    یهاروش   ف،یتعار  ،یاز 

رقابت محصولات در بازار    ت یقابل  ش یکننده و افزاسلامت مصرف   ن یها باعث تضمآن   یاست که اجرا  یو بهداشت  ی فیک

 .شودی م

 برشمرد:  نیصورت خلاصه چنبه  توانی استانداردها را م یو اجرا ن یتدو یاصل اهداف

 ، یو خارج یکنندگان داخلمصرف  ی محصول برا یمنیو ا ت یفی ک نیتضم ✓

 ، یالمللن یمبادلات ب لیدر تجارت و تسه ت یشفاف شیافزا ✓

 قابل سنجش،   یارهایمع جاد یا قیکنندگان از طرو مصرف   دکنندگانیاز تول تیحما ✓

 عات،یو کاهش ضا د یدر تول ی وربهره  شیافزا ✓

 ناظران، واردکنندگان و صادرکنندگان.  دکنندگان،ی تول ان یزبان مشترک م جادیا ✓

  یکروب یم  ،ییایمیش   ، یکیزیف   یهای ژگیو   ق یدق  ف یتعر  یبه معنا   یمانند پسته، استانداردساز  ی خصوص محصول  در 

 .داشته باشد  یخوانهم  یالمللنی بازار و مقررات ب ازیبا ن ییاست تا محصول نها یو بهداشت

 و ساختار   خچهیتار ران، یاستاندارد ا   یسازمان مل یمعرف -2-1

مل ا  یسازمان  رسم INSO)  ران یاستاندارد  مرجع  تنها  زم  ی(  در  اجرا   ب، یتصو  ن، یتدو  نهیکشور  و    ی نظارت 

شکل گرفته است و تا کنون    ید یخورش   ۱۳۰۴از سال    رانیا  یسازمان استاندارد مل   لاتیتشک است.    یمل  یاستانداردها

  ی صنعت قاتی با عنوان »مؤسسه استاندارد و تحق بارن یسازمان نخست نیا شده است. نیتدو ی استاندارد مل 2۸۰۰۰حدود 

 .کند ی م ت یخود فعال د یجد   وانبا عن یاسلام یبر اساس مصوبه مجلس شورا ۱۳۹۶شد و از سال   سیتأس  ران«یا

شده است.    ح یتشر  ۱۳۹۶و توسعه نظام استاندارد کشور« مصوب    ت یسازمان در »قانون تقو  ن یا  اراتیو اخت  فیوظا

 اشاره کرد:  ری به موارد ز توان ی سازمان م یهات یمأمور نیتراز مهم 

 کشور،   یو اقتصاد  یفن  یازهایبر اساس ن یمل  یاستانداردها ی و بازنگر نیتدو ✓

 و صادرات کالا، عی توز  د،یاستانداردها در مراحل تول ی بر اجرا نظارت ✓

 انطباق، ی ابیو مراکز ارز هاشگاهی آزما  تیصلاح د ییو تأ نییتع ✓

 ، ( …و  ISO ،Codex) یاستانداردساز یالمللنیب یهادر سازمان  رانیا  یاسلام  یجمهور یندگینما ✓

 .یو بهداشت ی به محصولات منطبق با الزامات فن ران ینشان استاندارد ا یاعطا ✓
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 ارکان سازمان عبارت است از: 

 استاندارد ی عال یشورا  -۱

 سازمان  س یرئ -2

 که سازمان با ساختار زیر مشغول فعالیت می باشد.

 استاندارد ملی سازمان تشکیلاتی ساختار -1 نمودار

‌
 

تقو  قانون  به  توجه  تمام  تیبا  استاندارد؛  نظام  توسعه  ها  یو  کشاورز  ییغذا  یفراورده  صنعت   یو  از  اعم  و    ی؛ 

باشد، ی م ییو اصالت محصول غذا تیف یک  ت،یحل ،یمنیکه واجد الزامات ا  د یخرد و کلان تول یها اس یدر مق یصنعتریغ

   . ردیگی قرار م یمل  یاستانداردهادر دامنه 

صنایعپژو که    اردستاند اهشگاه  پژوهشکده  پژو  ۴ازیکی    ،کشاورزی  یهاوردهفرآ  و   ییاغذ   هشکده    در میباشد 

 میباشد  فعالیت  به   لیی مشغواغذ   ادسمشناسی مو  و  ژیبیولو  ، میکروبیولوژی  ورزی، یی کشااصنایعغذ   مختلف  ی مینههاز

 .محصولات مشابه است ریمرتبط با پسته، خرما، خشکبار و سا یاستانداردها یو بازنگر ن یتدو ی مسئول اصلو 

 (ISO, Codex) یالمللنی ب یبا استانداردها  یمل یارتباط استانداردها  -3-1

دن جغراف  یایدر  مرز  استانداردها  جهانشناسندی نم  ییایامروز،  تجارت  کالاها  کند ی م  جاب یا  ی.  با    یصادرات   یکه 

  ی المللن یب  ی با استانداردها  ی مل یاستانداردها  یهمسوساز  رو، ن یکشور مقصد منطبق باشند. از ا یو بهداشت  ی الزامات فن 

 ضرورت است. کی
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 (: ISOاستاندارد ) یالمللن ی ( سازمان بالف

ISO    ران یاند و اسازمان   نیکشور عضو ا  ۱۶۰از    شی( است. بسی شد و مقر آن در ژنو )سوئ  سیتأس  ۱۹۴۷در سال  

 . شودیاستاندارد، عضو فعال آن محسوب م  ی سازمان مل قیاز طر

زم  ISO  ی فن  یهاته یکم غذا  نه یدر  ک   ،ییمواد  کشاورز   ت یریمد   یهاستم یس   ت،یفیکنترل  دارند.    تیفعال   یو 

پا  رانیا  یمل  یاستانداردها بر  م  قیتطب  ای  نیتدو  ISO  یاستانداردها  هیغالباً  پذ   شوند ی داده  امکان    ی المللنیب  رش یتا 

 فراهم گردد. 

 :Codex Alimentarius  یالملل ن یب ونیسی( کمب

کشاورز  رمجموعهیز  وس یمنتاریال  کدکس و  خواربار  )  یسازمان  متحد  جهانFAOملل  سازمان  و  بهداشت   ی( 

(WHOاست و هدف آن تدو )است. یاز نظر سلامت و بهداشت عموم ییمواد غذا یجهان یاستانداردها نی 

آلا  Codex  یاستانداردها مجاز  حدود  سنگ   ماندهیباق  ها،نده یشامل  فلزات  قارچ  نیسموم،  سموم  مانند    یو 

 .باشدی از جمله پسته م ییمحصولات غذا یالمللن یدر تجارت ب یر یگم یتصم ی مقررات مبنا نیاست. ا هان یآفلاتوکس

 تیاند تا ضمن رعاشده  میتنظ  Codexو    ISOالزامات    هیدر حوزه پسته بر پا  رانیا  یمل  یاستانداردها  ن،یبنابرا

 .داشته باشند   زیرا ن  یجهان یدر بازارها  رش یپذ  تیقابل  ،یداخل د یتول   ط یو شرا  یبوم  یهای ژگیو

 ی رنفت یو صادرات غ  یکشاورز دارینقش استاندارد در توسعه پا -4-1

تنها   ن  کیاستاندارد،  و دستورالعمل  ابزار  ست،یمجموعه عدد  پا  یبرا  ی راهبرد  ی بلکه  اقتصاد   داریتوسعه    ی و 

م کشاورزشودی کشور محسوب  بخش  در  افزا  ی اجرا  ، ی.  منابع،  مصرف  کاهش  به  منجر    ، یوربهره   ش یاستانداردها 

 . گرددی م ییغذا یمنیا  یو ارتقا ستیز ط یحفظ مح

 استانداردها موجب:  تیمورد پسته، رعا در

 ها در باغات، از آب و نهاده  نهیبه استفاده ✓

 پس از برداشت، عاتیضا کاهش ✓

 ،ییایمیو ش  یقارچ یهای از آلودگ یریشگ یپ ✓

 ،یبند و بسته   یفرآور  تیفی ک ی ارتقا ✓

 . شودی محصول م نیا ی ارزش صادرات ش یافزا تیدر نها و ✓

  ن یتراز مهم   یکیکشور است و پسته    ی اقتصاد مقاومت  ی از محورها  ی کی  ی رنفتیتوسعه صادرات غ  گر،ید  یسو  از

ا  یصادرات  یکالاها م  ریمس  نیدر  شمار  کشورهاد یآی به  اتحاد  ی.  )مانند  پسته  چ  ه یواردکننده  ژاپن،  و    نیاروپا، 

دارا  ج یخل  هیحاش   یکشورها زم  یارانه یگمقررات سخت   ی فارس(  ا   نهیدر  و    ن، ی بنابرا  هستند.  ییغذا  یمنیسلامت 

 است. یدر بازار جهان ران یپسته ا داری حضور پا شرطش یپ یالمللنی و ب  یمل یاستانداردها تیرعا

نه   طوربه  استاندارد  کخلاصه،  شاخص  مسئول  ت یفیتنها  نماد  بلکه  است،  برابر    دکننده یتول  یریپذ ت یمحصول  در 

  ی داریعلم، اقتصاد و پا انیم یوند یپسته، در واقع پ یاستانداردها ی. اجراشودی محسوب م  ستیز ط یکننده و محمصرف 

 .کند ی م  جادیا ی طیمحستیز
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 پسته  دیتول رهیمرتبط با زنج یعموم یاستانداردها : 2بخش 

 مقدمه  -1-2

  ن یاز باغ تا بازار است. ا  د،یتول   رهیاستانداردها در هر حلقه از زنج  ق یدق  ی پسته، حاصل اجرا  یینها  ی منیو ا  ت یفیک

معرف  به  عموم   ی د یکل  یاستانداردها  ی بخش  فن   پردازدی م  ی و  بهداشت  ی که چارچوب  برا   یو  ا  هی کل  یلازم    ن یفعالان 

فرآور  از"  ره یزنج و  آگاهکنند ی م  راهمف  را "  تا صادرکننده  کنندهی باغدار  ا  ی .  پا  نیاز  آنها،  الزامات  و    یاه ی استانداردها 

بخش شامل    ن یا  ی اصل  یاست. محورها  یالمللن یدر سطح ب  ریپذ استاندارد، سالم و رقابت  ی محصول  د یتول  یبرا  یاساس 

زم  رانی ا  ی مل  یاستانداردها  ی معرف بسته   نیی»آ  نه یدر  تا  برداشت  کل   «،یبند کار  غذا  ی»اصول  مواد  و    «یی بهداشت 

 .دهند ی م  لیدر صنعت پسته را تشک  تیفی ک ن ینظام تضم  ی « است که هسته مرکزHACCPنظام  ی اجرا ی»راهنما

 پسته  یبندکار برداشت تا بسته  نیی : آ2380شماره  رانیا یاستاندارد مل یمعرف  -2-2

مل »پسته    2۳۸۰شماره    ران یا  ی استاندارد  عنوان  بسته   نآیی  –با  تا  برداشت  (،  ۱۴۰۳  دنظر ی)تجد   «یبند کار 

مهم   ی کیعنوان  به  فن  ن یتراز  کل  ره ی زنج  ی اسناد  پسته،  دستورالعمل  ه یارزش  و  مختلف    یهاالزامات  مراحل  با  مرتبط 

 .کند ی م ن ییرا تب ییمحصول نها یسازتا آماده   د یتول

افزا  نیا هدف  با  تضم  تیفیک  شی استاندارد  برداشت،  از  پس  تلفات  کاهش  ا  نیمحصول،  و  مواد    یمنیبهداشت 

 شده است. نیتدو  رانیپسته ا یصادرات تیقابل ی و ارتقا ،ییغذا

 استاندارد   نیا   یاصل یمحورها -2-2-1

 است: ر یشامل موارد ز

 ؛یو درصد خندان  کیولوژیزیف  یدگیبرداشت بر اساس رس  نهیزمان به نیی تع و روش برداشت: زمان ✓

 ؛ یدگیو له  یاز آلودگ ی ری جلوگ ی مناسب برا لیاستفاده از ظروف و وسا :نالی و انتقال به ترم یآورجمع  ✓

زمان ممکن پس از برداشت، با کنترل دما و    نی تردر کوتاه   اتیانجام عمل  کردن:و خشک   یریگپوست  ✓

 رطوبت؛

 ؛ یبرچسب مشخصات فن یو دارا  یمجاز، بهداشت یهایبند استفاده از بسته  : یو انباردار یبندبسته ✓

برا  یبهداشت  ط یشرا  تیرعا  :ونقلحمل  ✓ دما  کنترل  ک  ی و  قارچ   تیف یحفظ  رشد  از  ممانعت  به و    ژه یوها 

 (. نیفلاووس )منشأ آفلاتوکس لوس یآسپرژ

کرده    لیرا تسه  ی نظارت  یهاصادرکنندگان و دستگاه  داران،نال یباغداران، ترم   انیم  یاستاندارد، هماهنگ  نیا  یاجرا

 .است یاز مزرعه تا بازار جهان ند یفرآ  یاستانداردساز گذاره یو پا

 ی خلاصه کاربرد -2-2-2

 : یمخاطبان الزام

 اصول برداشت و انتقال(  تیرعا برای ) باغداران  ✓

 ( هی اول اتیکردن و عملخشک  ، یریگپوست ی )برا  یفرآور یو واحدها  داراننال ترمی ✓
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 (ره یکل زنج  یاستانداردساز هپای عنوان  به ) صادرکنندگان ✓

 :ضرورت

  ه یآن شرط اول  تیاست. رعا  رهیزنج  یاز ابتدا  تیفیسالم و باک  یاپسته   د یتول  یبرا  یاستاندارد، نقشه راه اصل   نیا

 است.  یقابل رقابت در بازار جهان ی به محصول یابیو دست  نیکنترل آفلاتوکس عات،یکاهش ضا یبرا

 یی بهداشت در مواد غذا ی: اصول کل1836شماره  رانیا یاستاندارد مل یمعرف  -3-2
 

بهداشت در مواد    کلی  اصول  –کار    ن یی(، با عنوان »آ۱۴۰۳چهارم،    دنظر ی)تجد   ۱۸۳۶شماره    ران یا  یاستاندارد مل

ب  «،ییغذا استاندارد  کامل  به   Codex CXC 1:2022  یالمللن یمعادل  و  ااست  در حوزه  مادر  مواد    ی منیعنوان سند 

 . شودی شناخته م ییغذا

مفهوم  نیا اجرا  ی استاندارد، چارچوب  غذا  یی و  مواد  زنج  ییبهداشت  مراحل  تمام  ارائه    د یتول  رهی در  را  تا مصرف 

 دارد:  د یتأک ید یدو نظام کل  یو بر اجرا دهد ی م

✓ GHP (Good Hygiene Practices:) ؛ ییمواد غذا یو نگهدار  یفرآور  د،یخوب در تول  یبهداشت اتیعمل 

 

✓ HACCP   (Hazard Analysis and Critical Control Points ):  خطر و نقاط    ل یو تحل  هی نظام تجز

 . یکنترل بحران

 استاندارد  نیا   یاصل یمحورها -2-3-1

 اند از:عبارت استاندارد نیا ی محورها نیترمهم

کنترل   سات،یتأس  یشامل آموزش کارکنان، طراح (:Prerequisite Programs) یبهداشت یازهاینش یپ ✓

 ؛ یآفات، نظافت و ضدعفون

 ؛ ییغذا رهیدر تمام مراحل زنج  ی ستیو ز  ییایمیش  ،یک یزیخطرات ف و کنترل خطرات: ییشناسا ✓

  ی و بهداشت برا  یمنیبه الزامات ا  یبند یپا  (:FBOs)   ییغذا   یوکارهاکسب  انیمتصد   تیصلاح   نیتضم  ✓

 کننده؛ حفظ سلامت مصرف 

 آموزش و نظارت مستمر.  قیها از طررفتار مسئولانه در سازمان تیتقو :ییغذا   یمنی فرهنگ ا توسعه ✓

  ق یدق  ی و اجرا  شود ی از جمله صنعت پسته محسوب م  ییغذا  ع یصنا  یمقررات بهداشت  ه ی کل  ی ربنایاستاندارد ز  نیا

 . است ISO 22000و  HACCPمانند   شرفتهیپ یهااستقرار نظام ی برا ه یآن، شرط اول 

 ی خلاصه کاربرد -2-3-2

 : یمخاطبان الزام

 ( یپسته اجبار) یبندو بسته یفرآور یواحدها تمامی ✓

 ت یف یکنترل ک رانمدی ✓

 بهداشتی  ناظران ✓
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 :ضرورت

که در    HACCPو    GHPاصول    یسازاده ی. پشودی صنعت پسته محسوب م  "یسند مادر بهداشت"استاندارد،    نیا

  ی تی ریمد   یهاستم یاستقرار س   یبرا  یاه یاست و پا  یو صادرات  یبهداشت  یمجوزها  افتیدر  از ینش یاستاندارد آمده، پ  نیا

 . باشد یم ISO 22000مانند 

 پسته خام یدر فرآور HACCPکاربرد  ی: راهنما8914شماره  رانیا یاستاندارد مل  یمعرف -4-2

خطر و نقاط    ل یو تحل  ه یتجز ستمیاستفاده از س   راهنمای –با عنوان »پسته خام   ۸۹۱۴شماره    ران یا  ی مل  استاندارد

  نیپسته تدو  ی فرآور  یواحدها  یبرا  یطور اختصاصکار«، به   ن آیی  –  ی فرآور  ی( در واحدهاHACCP)  ی کنترل بحران

 شده است.

مراحل    ک یو الزامات خاص پسته است و به تفک  ۱۸۳۶  یاستاندارد عموم  نیب  یدر واقع پل ارتباط  استاندارد  نیا

 .کند ی م  ی( را معرفCCP) ی نقاط کنترل بحران ، یینها یبند محصول خام تا بسته  افت یاز در یفرآور 

 استاندارد  نیا  یاصل یمحورها  -2-4-1

 اند از:استاندارد عبارت  نیدر ا ی د یکل  موارد

 ؛ ییایمیو ش  یکیزی ف یهای (، آلودگنیآفلاتوکس ژه یو)به  ی کروبیشامل خطرات م  :یاصل خطرات ییشناسا ✓

 نگ؛ یو سورت ی کردن، انباردارخشک ، یریگدر مراحل پوست ها:CCP نیی تع ✓

 ؛ ی اقدامات اصلاح یها و اجرا ثبت داده  ، یحدود بحران نیی تع :یو مستندساز شیپا ✓

 در کنترل خطرات.   ستم یس  یاز اثربخش نانیمنظور اطمبه :HACCP ستمی س  قیو تصد  یاعتبارسنج  ✓

برا  نیا  یاجرا ز  ی و صادرات پسته ضرور  یبند بسته   یواحدها  ی استاندارد  الزامات    م یصورت مستقبه   رایاست،  با 

 .  راستا استو کدکس هم  کایآمر FDAاروپا،  ه یاتحاد

 ی خلاصه کاربرد -2-4-2

 : یمخاطبان الزام

 صادرات(  یهدفمند برا ژه ی)به و  پسته  یبندو بسته  یفرآور واحدهای ✓

 ت ی ف یو کنترل ک  یفن رانمدی ✓

 :ضرورت

  ی آن برا  یاست. اجرا  د ی( در خط تولنیآفلاتوکس  ژهی)به و  ی منیکنترل خطرات ا  یبرا  ییاستاندارد، نقشه اجرا  نیا

 سکی ر  ت یریمد   ی ابزار برا  ن یتراست و بزرگ  ی اجبارعملاً    کای اروپا و آمر  ه یحساس مانند اتحاد  یکسب مجوز از بازارها

 .شودی محسوب م یالمللن یب دارانیمحصول به خر  یمنیو اثبات تعهد به ا

 بر اساس الزامات استاندارد  شده یبند از باغ تا محصول بسته   دیتول  ندیمرور فرآ-۵-2

 است:  (۱-2)جدول  ر یز یهاشامل گام  ، ییپسته از مرحله کاشت تا عرضه نها د یاستانداردشده تول ندیفرآ
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 عرضه  تا کاشت از پسته  استاندارسازی -1-2  جدول

 مرتبط  یاستانداردها ها ت یفعال مرحله

‌)باغات‌پسته(‌‌هیاول‌دی‌تول
داشت،‌کنترل‌آفات،‌استفاده‌از‌آب‌سالم‌و‌‌‌اتی‌عمل

‌مجاز‌‌یهانهاده
2380‌،1836‌

‌‌2380ی‌و‌آلودگ‌یدگیاز‌له‌‌یری‌موقع،‌جلوگبرداشت‌به‌نال‌ی‌و‌انتقال‌به‌ترم‌برداشت

‌کردن‌و‌خشک‌یری‌گپوست
زمان‌ممکن،‌کنترل‌دما‌و‌‌ن‌یترانجام‌در‌کوتاه

‌رطوبت‌
2380‌،8914‌

‌ی‌بندو‌درجه‌یفرآور
‌‌ن،یآلوده،‌کنترل‌آفلاتوکس‌یها‌پسته‌یجداساز

‌HACCP و GHP تیرعا
1836‌،8914‌

‌ی‌و‌نگهدار‌یبندبسته
‌‌ییدما‌طیمناسب،‌شرا‌‌یبنداستفاده‌از‌بسته

‌شده‌کنترل
2380‌

‌ونقل‌و‌حمل‌صادرات
،‌انطباق‌با‌‌ISO و Codex یالمللن‌ی‌الزامات‌ب‌‌تیرعا

‌کشور‌مقصد‌یمقررات‌بهداشت
1836‌،8914‌

 

اهم   یاجرا زنج  نیزمان  استاندارد،  ک  ی اره یسه  بهداشت،  ا  ت یفی از  تشک  ی منیو  تضم  دهد ی م  ل یرا    کننده ن یکه 

 است. ی رانیپسته ا یاعتبار جهان

 

 ها آن  یبندانواع پسته و طبقه -3بخش 

 مقدمه -1-3

  ن ی. امیپردازی م   ی و فرآور  ی کیزیف  یهای ژگ یآن بر اساس و  یبند طبقه   ند یانواع پسته و فرآ  ی بخش به معرف  ن یدر ا

مبتن  یبند طبقه  استانداردها  یکه  مبان  ران یا  یمل  یبر  را    یگذارمتیق  ،یسنجت یفیک   یاست،  هدف  بازار  انتخاب  و 

 .دهد ی م لیتشک

 ی ندیو فرآ یک یزیف یهای ژگیبر اساس و  یبندطبقه  -2-3

 : (Naturally Open Pistachioخندان ) یعیپسته طب   -3-2-1

مل  (:INSO 15)مطابق    فیتعر  ✓ استاندارد  با  پسته طب۱5شماره    رانی ا  ی مطابق  پسته   یع ی،  به    ی اخندان 

عوامل    گونه چ یرشد کرده و پوست سخت )پوست دوم( آن بدون دخالت ه  یخوبکه مغز آن به   شودی گفته م

 باز شده باشد. ی طول یبرجستگ  ی در راستا  ،یعیرطبیغ

مغز رخ   ع یدرخت، در اثر رشد سر ی رو دنیو در مرحله رس   یع یبه طور طب دهیپد  نیا :یریگشکل  سمیمکان ✓

 .دهد ی م
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  یدگیدهنده رس نشان  رای ز  شود،ی نوع پسته شناخته م  نیترو مطلوب   نیترت یفیبه عنوان باک   :یفی ک  تیاهم ✓

 . کامل و مغز پر است.

   :(Mechanically Opened Pistachioخندان ) کیپسته مکان  -3-2-2

مل  (:INSO 4919)مطابق    فیتعر  ✓ استاندارد  با  خشک،  ۴۹۱۹شماره    رانیا  یمطابق  طور    یپسته  به  که 

خندان شده    یطول   یبرجستگ   یدر راستا  ،ی کیزیو ف  ی کیگوناگون مکان  یهاخندان نبوده اما به روش   یعیطب

 است. 

 پسته خندان.  یبازار برا  یبه تقاضا ییکل محصول و پاسخگو یدرصد خندان ش یافزا: دیتول  لیدل ✓

 (: INSO 4919)مطابق  یانواع فرع ✓

  ن یکه فاصله دو لبه پوست سخت آن ب  یخندانمکانیک پسته    (:Tight Openedخندان )پسته کم  •

 باشد. متری لیم  2تا  ۰.۴

ته  • )پسته  انتها  یخندانمکانیکپسته    (:Bottom Openedخندان  در  آن  ا  یکه شکاف    جاد یدانه 

 شده باشد. 

شدن، در   خندانمکانیک  ند یفرآ نیکه در ح ی پسته خشک (:Cracked Pistachioپسته شکسته ) •

 .کرده باشد  دایپ یشکستگ  ،یاز شکاف طول  ریغ هیناح

  :(Unsplit Pistachioپسته ناخندان )  -3-2-3

خشک  (:INSO 4921)مطابق    فیتعر  ✓ طب  ی پسته  طور  به  آن  دوم  پوست  شکاف    ی کیمکان  ا ی  یع یکه 

طور  به  باشد،  ضخامت    ک یکه    یبرنداشته  به  عرض    متری ل یم  ۴/۰شاخص  شکاف    متریل یم   ۶و  از  نتواند 

 عبور کند.  جادشدهیا

برا  کاربرد: ✓ صنعت  یعمدتاً  تول  ی مصارف  پسته(    د ی)مانند  کره  خلال،  پسته،  در    ایمغز  تنقلات  صورت  به 

 . ردیگی مورد استفاده قرار م  یداخل یبازارها

  :یمفهوم کل -( Inshell Pistachioپسته خشک ) -3-2-4

( آن برداشته  یاست که پوست اول )پوست نرم و خارج  یاپسته   )مشترک در تمام استانداردها(:  فیتعر ✓

محصول به دو    نای.  برسد   ٪ 5که حداکثر رطوبت آن به    یاشده، شستشو و سپس خشک شده باشد به گونه 

 شود.می  عرضه( ٪۳شده )با کاهش رطوبت به حداکثر ( و برشته یحرارت اتیصورت خام )بدون عمل

 .هستند  "پسته خشک"از  یارمجموعه یز یخندان، ناخندان( همگ ک یخندان، مکان ی عیانواع فوق )طب : زیتما ✓

✓  

 مرتبط  یمل یاستانداردها  یمعرف -3-3

 انواع استانداردهای مرتبط با پسته خشک معرفی شده اند.  ۳در جدول 
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 پسته استانداردهای انواع معرفی -1-3 جدول

 ی دیکل  حاتیتوض عنوان شماره استاندارد 

INSO 15ها‌یژگیو‌-خندان‌‌یع‌ی‌پسته‌طب‌‌‌

و‌‌یبنددرجه‌،یکروبیم‌،ییای‌م‌ی‌ش‌‌،یکی‌زی‌ف‌‌،یحس‌‌یهایژگیو‌ف،یتعر

خندان‌را‌مشخص‌‌‌‌یع‌ی‌پسته‌طب‌‌ی‌گذارو‌نشانه‌یبندالزامات‌بسته

‌.کندیم

INSO 4919ها‌یژگیو‌-‌‌خندانمکانیکپسته‌‌‌

‌یها‌یژگی،‌از‌جمله‌وخندانمکانیکالزامات‌خاص‌مربوط‌به‌پسته‌

و‌حدود‌مجاز‌آنها‌را‌‌‌"شکسته"و‌‌‌"خندان‌ته"منحصر‌به‌فرد‌مانند‌

‌.دینمایم‌‌ن‌یی‌تع

INSO 4921ها‌یژگیو‌-پسته‌ناخندان‌‌‌
پسته‌ناخندان‌و‌الزامات‌‌ی‌ولوژی‌کروبی‌و‌م‌ییایمی‌ش‌‌،یک‌یزی‌ف‌یهایژگیو

‌.کندیم‌فیآن‌را‌تعر

INSO 4920آزمون‌یهاروش‌-پسته‌خشک‌‌‌‌

خندان،‌‌‌‌یع‌ی‌تمام‌انواع‌پسته‌خشک‌)طب‌یآزمون‌مشترک‌برا‌یهاروش

استاندارد‌مرجع‌انجام‌‌‌ن‌ی.‌ادهدی،‌ناخندان(‌را‌ارائه‌مخندانمکانیک

‌.است‌ییای‌م‌ی‌و‌ش‌یکیزی‌ف‌‌یهاآزمون

 

 ی بندو درجه  یاب یارز ید یکل یپارامترها -4-3

مل استاندارد  پارامترها  ۴۹2۰شماره    ران یا  ی مطابق  پسته خشک(،  آزمون  شامل    ت یفیک   یابیارز  ی )روش  پسته 

 : است ریموارد ز

 :یک یزیف یهای ژگ یو-3-4-1

 برشته(.  ی برا ٪۳خام،  ی برا ٪5)حداکثر  ی ماندگار نییفاکتور در تع  نیمهمتر  درصد رطوبت: ✓

 .ادیاز حرارت ز یناش  ند ی)مخصوص پسته برشته( طعم ناخوشا  :یطعم سوختگ ✓

 ناخندان در نمونه.  یهاتعداد دانه  درصد ناخندان: ✓

 وزن دانه باشد. ٪ 25که وزن مغز آن کمتر از  یپسته ناخندان (:Empty Nutپوک ) ✓

که وزن مغز آن کمتر از    یخندان( پسته  یکی)مخصوص پسته مکان  (:Opened Empty Nutخندان )پوک  ✓

 وزن دانه باشد. ٪ 25

 سطح دانه.  ۱/۸ماندن پوست اول به اندازه حداقل   یباق (:Adhering Hull) یگو ✓

✓ ( لکه   (: Stained Shellبدرنگ  قهوه   یهاوجود  ب  اه یس   ای  ی خاکستر  ،یازرد،  چهارم سطح    ک یاز    ش یدر 

 پوست دوم. 

 .یداشتن شکستگ  ایو موزون   ی عیاز دست دادن شکل طب (:Deformed/Crinkle Shellبدشکل ) ✓

)کم ✓ طب  (:Tight Openedخندان  در  مکان  یعی)مشترک  از  یکیو  کمتر  سخت  پوست  لبه  دو  فاصله   )
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 . متری لیم2

 از پوست دوم خارج شده است.  ی قسمت ایکه به طور کامل  یمغز (:Loose Kernelمغز پسته آزاد ) ✓

 مغز.  ایپوست  یداخل  وارهید  یرو  یقارچ  یهاوجود لکه  (:Affected by Mold) یزدگاثر کپک  ✓

 آفات.  ه یآثار تغذ   ایوجود حفره  (:Damaged by Pests) یزدگآفت ✓

 . دهیگرد و کش یها اختلاط دانه  زانیم (:Mixed in Typeاختلاط رقم ) ✓

 . زیدرشت و ر یها اختلاط دانه  زانیم (:Mixed in Sizeاختلاط اندازه ) ✓

 (. شودیگزارش م  ح ینسبت وزن مغز به وزن کل دانه )به عدد صح (: Kernel Content) اریع ✓

های فیزیکی انواع پسته بر اساس استانداردهای مرجع به طور خلاصه  حدود مجاز و روش آزمون ویژگی  -2-۳در جدول  

 آوری شده است.گرد
 

 پسته انواع یکیز یف یهای ژگ یو  -2-3 جدول

 خندان  یعیپسته طب یژگیند آزمون / وب
 (INSO 15) 

 خندان کیپسته مکان 

(INSO 4919) 
 پسته ناخندان 

 (INSO 4921) 

روش آزمون / 

 مرجع استاندارد 

‌‌INSO 4920)خام( ‌5)برشته(‌3)خام(‌/‌ ‌5)برشته(‌3)خام(‌/‌ ‌5(‌٪رطوبت‌)‌حداکثر

 —‌ست‌ی‌مجاز‌ن ست‌ی‌مجاز‌ن‌ی‌سوختگ‌‌طعم
‌ی‌آزمون‌حس

 – INSO 4920 

‌‌90≤‌(‌٪)‌یخندان‌درصد
‌‌اتی‌پس‌از‌عمل‌

‌‌90≤‌یک‌ی‌مکان
≤‌5‌INSO 15 / 4919 / 

4921‌

‌‌INSO 4920—‌10 ≥‌‌10≥‌(‌٪ناخندان‌)‌درصد
‌پوک‌درصد

 (Empty Nut)‌
≤  5‌≤‌‌5‌≤‌‌5‌INSO 4920‌

‌خندان‌پوک
 (Opened Empty Nut)‌

—‌≤‌‌2‌—‌INSO 4920‌

‌یگو
 (Adhering Hull)‌

≤‌‌2‌≤‌‌2‌≤‌‌2‌INSO 4920‌

‌بدرنگ
 (Stained Shell)‌

≤‌‌3‌≤‌‌3‌≤‌‌3‌INSO 4920‌

‌بدشکل‌
 (Deformed Shell)‌

≤‌‌2‌≤‌‌2‌≤‌‌2‌INSO 4920‌

‌خندان‌کم
 (Tight Opened)‌

≤‌‌2‌≤‌‌2‌—‌INSO 4920‌

‌پسته‌آزاد‌‌مغز
 (Loose Kernel)‌

≤‌‌1‌≤‌‌1‌≤‌‌1‌INSO 4920‌

‌‌INSO 4920عدم‌وجود‌‌عدم‌وجود‌‌عدم‌وجود‌‌ی‌زدگ‌کپک‌اثر
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 خندان  یعیپسته طب یژگیند آزمون / وب
 (INSO 15) 

 خندان کیپسته مکان 

(INSO 4919) 
 پسته ناخندان 

 (INSO 4921) 

روش آزمون / 

 مرجع استاندارد 

‌ی‌زدگآفت
 (Damaged by Pests)‌

≤‌‌1‌≤‌‌1‌≤‌‌1‌INSO 4920‌

‌رقم‌‌‌اختلاط
 (Mixed in Type)‌

≤‌‌5‌≤‌‌5‌≤‌‌5‌INSO 4920‌

‌اندازه‌‌اختلاط
 (Mixed in Size)‌

≤‌‌5‌≤‌‌5‌≤‌‌5‌INSO 4920‌

‌ار‌ی‌ع
 (Kernel Content)‌

بر‌حسب‌رقم‌و‌نوع‌‌

‌(٪55–‌50ن‌یانگی‌)م
≥‌٪46‌≥‌٪46‌INSO 4920‌

 

 :یکروب ی و م ییای میش یهای ژگیو -3-4-2

 ( روغن پسته. یتید ی)رانس ی شاخص سنجش تند  :دیعدد پراکس ✓

  و سالمونلا.   یکل  ایشیاشر  ی کپک و مخمر و جستجو  فرم،ی کل  ها،سم یکروارگانیم  یشمارش کل  :یکروبیبار م ✓

 INSO 9899.مطابق   یکروبیحدود مجاز م

 . INSO 5925مطابق با حد مجاز  :نی آفلاتوکس ✓

 .INSO 13117مطابق با حد مجاز  ها:کشآفت مانده یباق ✓

آزمون و  -۳-۳جدول    در و روش  و میکروبی   یهای ژگ یحدود مجاز  استانداردها  شیمیایی  اساس  بر    ی انواع پسته 

 شده است.  یآور مرجع به طور خلاصه گرد 
 

 پسته انواع ی کروب یم و  یی ایمی ش یهای ژگ وی -3-3 جدول

 خندان  یعیپسته طب یژگیند آزمون / وب
 (INSO 15) 

 خندان کیپسته مکان 

(INSO 4919) 
 پسته ناخندان 

 (INSO 4921) 

روش آزمون / مرجع 

 استاندارد 

‌دی‌پراکس‌عدد
 (meq/kg)‌

≤‌1 ≤‌1 ≤‌1 INSO 4179 

‌‌یشمارش‌کل

 هاسمی‌کروارگانی‌م

(CFU/g)‌

≤‌‌510‌≤‌‌510‌≤‌‌510‌INSO 5272-1‌

‌‌‌310‌≤‌‌310‌≤‌‌310‌INSO 10899-3≥‌(CFU/g) و‌مخمر‌کپک

‌‌‌210‌≤‌‌210‌≤‌‌210‌INSO 11166 / 9263≥‌(CFU/g) فرمیکل

‌‌INSO 2946ی‌گرم‌منف‌‌25در‌‌ی‌گرم‌منف‌‌25در‌‌ی‌گرم‌منف‌‌25در‌‌ی‌اکلی‌شیاشر

‌‌INSO 1810-1ی‌گرم‌منف‌‌25در‌‌ی‌گرم‌منف‌‌25در‌‌ی‌گرم‌منف‌‌25در‌‌سالمونلا
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 خندان  یعیپسته طب یژگیند آزمون / وب
 (INSO 15) 

 خندان کیپسته مکان 

(INSO 4919) 
 پسته ناخندان 

 (INSO 4921) 

روش آزمون / مرجع 

 استاندارد 

 B₁ ن‌یآفلاتوکس

(µg/kg)‌
≤‌‌8‌≤‌‌8‌≤‌‌8‌INSO 5925 / Codex 

INSO 6872 / 6696‌

‌کل‌‌ن‌یآفلاتوکس
 (B₁+B₂+G₁+G₂)‌

≤‌10‌≤‌10‌≤‌10‌INSO 5925 / Codex 

INSO 6872 / 6696‌

‌ها‌کش‌آفت‌ماندهی‌باق
 (ppm)‌

‌INSO 13118‌INSO 13118 / 17026 مطابق‌INSO 13118 مطابق‌INSO 13118 مطابق

‌نیسنگ‌فلزات
 (Pb, Cd, Cu, Zn)‌

‌ ‌INSO 9266در‌حد‌مجاز‌‌در‌حد‌مجاز‌‌در‌حد‌مجاز‌

 

 ( INSO 15خندان )مطابق   یعیپسته طب یبنددرجه  -۵-3

 : (۴-۳)جدول  رد یگی قرار م  یفی درجه ک  5در  ی کیزیف یهای ژگ یخندان بر اساس و ی عیپسته طب

 

 عمده  یبندبسته با خام خندان  ی عیطب پسته یبنددرجه  -4-3 جدول

 یدرجه معمول درجه خوب  درجه مرغوب درجه ممتاز  یدرجه عال واحد ویژگی

‌‌1‌2‌3‌4‌7ی‌ادانه‌ناخندان‌

‌‌0‌0.75‌0.75‌1‌1یوزن‌پوک

‌‌0.2‌0.4‌0.6‌0.8‌1ی‌ادانه‌یگو

‌‌0.8‌1.5‌2.5‌5‌6ی‌ادانه‌بدرنگ

‌‌1‌2‌3‌5‌6ی‌ادانه‌بدشکل‌

مجموع‌‌‌حداکثر

‌(5تا‌‌‌1فی)رد
-‌2.5‌5‌9‌13‌16‌

‌‌2.5‌6‌10‌15‌18ی‌ادانه‌خندان‌کم

‌‌1‌2‌3‌4‌5ی‌ادانه‌ارقام‌‌اختلاط

‌‌1.2‌1.4‌1.6‌1.8‌2یوزن‌اندازه‌‌اختلاط

‌.‌است‌تررانهی‌گ‌مصرف‌خانوار،‌حدود‌مجاز‌سخت‌یبندپسته‌برشته‌شده‌و‌بسته‌یبرانکته:‌

 

 بر اساس اندازه )مطابق استانداردها( یبندطبقه  -6-3

در   دانه  تعداد  اساس  بر  پسته  )  کی اندازه  تع  ۳5/2۸اونس  استانداردها    نییگرم(  تمام  در  در    .است  کسانیو 

شمای کلی از اندازه پسته بر حسب انس آورده شده است. در استاندارد اندازه پسته به صورت اعداد زوج    5-۳جدول



 
 

16 
 

 بیان می شود.   (2۸-۳۰جفتی )مثلا 

 اندازه اساس بر پسته  یبندطبقه -۵-3 جدول

 * یرده بند  گرم(  ۱۰۰اندازه )تعداد در  (اندازه )تعداد در اونس

‌بسیار‌درشت‌‌63کمتر‌از‌‌18از‌‌کمتر

‌درشت‌‌24-18‌84-78

‌متوسط‌‌30-24‌105-85

‌ریز‌105از‌‌شتری‌ب‌30از‌‌شتری‌ب
‌شده‌است.‌‌یسازموجود‌در‌استانداردها‌خلاصه‌تریجزئ‌‌یهاجدول‌بر‌اساس‌بازه‌ن‌یا*

‌

 یی نها سهیو مقا  یبندجمع  -7-3

 آمده است. ۶-۳در استانداردهای مرتبط در جدول   انواع پسته اصلی  یهای ژگیو نکات کلیدی و مهم 

 پسته انواع ی دیکل  یهای ژگ یو  سهیمقا -6-3 جدول

 پسته ناخندان  خندان مکانیکپسته  خندان  یعیپسته طب پارامر / نوع پسته

‌بدون‌شکاف‌)دستگاه(‌‌یک‌ی‌مکان‌درخت(‌ی)رو‌یع‌ی‌طب‌‌ی‌خندان‌‌سمی‌مکان

‌ی‌فرآور‌یمناسب‌برا‌محصول‌خندان‌‌تی‌کم‌‌ش‌یافزا‌بالا‌‌یو‌بازارپسند‌تی‌فی‌ک‌یاصل‌تیمز

‌پوک‌خندان‌خندان،‌شکسته،‌پوکته‌خندان‌ناخندان،‌کم‌خاص‌‌وبی‌ع

‌-‌-‌(‌یتا‌معمول‌‌یدرجه‌)عال‌‌5یدارا‌ی‌بنددرجه
‌‌INSO 15‌INSO 4919‌INSO 4921مرجع‌‌استاندارد

‌‌INSO 4920‌INSO 4920‌INSO 4920آزمون‌مشترک‌‌روش

 

 آن  یها انواع مغز پسته و فرآورده: 4بخش 

 مقدمه -1-4

آن اختصاص دارد. با حذف    شدهی فرآور  یهاانواع مغز پسته و فرآورده   ی و بررس   یجزوه به معرف  نیبخش چهارم ا

متنوع و بازارپسند فراهم    یمحصولات  د یتول  یبرا   نهیو زم  افتهی   شیسخت و نرم، ارزش افزوده محصول افزا  یهاپوسته

پسته بدون پوست سوم  (، مغز  INSO 218مغز پسته )  دارداستان  شامل  یاصل  یبخش، سه استاندارد مل  نی. در اشودی م

(INSO 4631( و خلال مغز پسته )INSO 3639  )یهاروش   ، ی کروبیو م  یی ایمیش   ،ی کیز یف  یهای ژگیشده و و  معرفی  

  ن یاز ا  ی . آگاهگرددی م  ح یتشر  یصادرات   ی ازهایو ن  ی محصولات مطابق با الزامات مل  ن یا  یف یک  یبند درجه   ز یآزمون و ن

 .است ی ضرور یتا صادرات، امر  د یارزش پسته، از تول رهیزنج گرانیباز یتمام یبرا انداردهااست
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 یمل یاستانداردها   یمعرف -2-4

 آزمون یهاو روش  های ژگوی –: مغز پسته 218شماره  رانی ا  یاستاندارد مل -4-2-1

  ی هامغز پسته )با پوست سوم( پرداخته و روش   ی کروبیو م   یی ایمیش   ، یکیزیف  یهایژگ یو  ف یاستاندارد به تعر  نیا

مختلف   یهازده و در قالب نمک ایاستاندارد به صورت خام، برشته شده   نی. مغز پسته در ادهد ی آزمون مربوطه را ارائه م

 . شودی م یبند از جمله درسته، شکسته، مخلوط و خرده طبقه 

 آزمون  یهاو روش  هایژگوی  –: مغز پسته بدون پوست سوم  4631شماره  رانی ا  یاستاندارد مل -4-2-2

در انواع    زیمحصول ن  نیاست که پوست سوم آن به طور کامل جدا شده است. ا  یامغز پسته   ژه یاستاندارد و  نیا

 است.  دهیمربوط به آن مشخص گرد یهاو آزمون   یفی شده و الزامات ک فیدرسته، شکسته، لبه، خرده و مخلوط تعر

 آزمون  یهاو روش  های ژگوی –: خلال مغز پسته  3639شماره  رانی ا  یاستاندارد مل -4-2-3

 های ژگ یاستاندارد به و  نی. اشود ی شده بدون پوست سوم اطلاق ممغز پسته لبه   یطول  یهامغز پسته به برش   خلال

 فرآورده اختصاص دارد.  نیآزمون ا یهاو روش 

 هر نوع  یکروبیو م  ییایمیش ، ی کی زیف یهای ژگیو  -3-4

مرجع به طور    یپسته بر اساس استانداردهامغز  انواع  ویژگی های فیزیکی، شیمیایی و میکروبی    ۱-۴در جدول  

 شده است.  ی آورخلاصه گرد 

 پسته مغز  انواع یی ایمیش و  ی کروبیم ی های ژگیو -1-4  جدول

 بند آزمون 
 مغز پسته

 (INSO 218 ) 

 بدون پوست سوم

(INSO 4631 ) 

 خلال 

(INSO 3639 ) 

‌‌5‌5‌5(‌٪حداکثر‌رطوبت‌)

‌‌0/5‌0/5‌1(٪)‌ی‌حداکثر‌مواد‌خارج

‌‌1‌1‌3(‌٪)‌یزدگآفت‌حداکثر

‌‌0/5‌0/5‌1(‌٪خاکه‌)‌‌حداکثر

‌‌1‌1‌1(meq/kg) دی‌پراکس‌حداکثر

‌B₁ ‌(µg/kg‌)‌≤‌‌8‌≤‌‌8‌≤‌‌8 ن‌یآفلاتوکس

‌‌10‌≤‌10‌≤‌10≥ (‌µg/kg)‌کل‌‌ن‌یآفلاتوکس

‌INSO 13118 مطابق‌INSO 13118 مطابق‌INSO 13118 مطابق‌(ppm) سموم‌ماندهی‌باق

‌‌510‌510‌510(CFU/g) هاسمی‌کروارگانیم‌یکل‌‌شمارش

‌‌100‌100‌100(CFU/g) فرمی‌کل

‌ی‌گرم‌منف‌‌25در‌‌ی‌گرم‌منف‌‌25در‌‌ی‌گرم‌منف‌‌25در‌‌ی‌اکلی‌شیاشر

‌ی‌گرم‌منف‌‌25در‌‌ی‌گرم‌منف‌‌25در‌‌ی‌گرم‌منف‌‌25در‌‌سالمونلا
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 ( یصادرات یبندمغز پسته )درجه  یفیک یبندو طبقه  وبی ع -4-4

مربوطه،    یمل  یبر استانداردها  یانواع مغز پسته، مبتن  یبرا  یف یک  یهایبند و طبقه   وبیع  نیتربخش، مهم   نیدر ا

 .در قالب جداول جداگانه ارائه شده است

 در مغز پسته: ج یرا  وبیع  -4-4-1

مهم ادامه،  بررس   وبیع  نیتردر  هر    یقابل  مجاز  حدود  با  همراه  پسته  مغز  استانداردها  ک، یدر    ی مل  یمطابق 

 ارائه شده است:   2-۴مربوطه، در قالب جدول  

 پسته مغز انواع در قبول قابل یهاتیمحدود  و وبیع خلاصه -2-4  جدول

 تعریف  * ب یعنوان ع ردیف 
 حداکثر مجاز بر اساس استاندارد

INSO 218   
 پسته( )مغز 

INSO 4631   
 )بدون پوست سوم( 

INSO 3639   
 )خلال(

1‌

‌ی‌رفتن‌یمواد‌ناپذ

خاک،‌‌آفت‌زنده،‌)

‌فلز(‌شه،‌ی‌سنگ،‌ش‌

‌‌یاز‌مغز‌پسته‌که‌برا‌ری‌وجود‌هرگونه‌ماده‌غ‌

‌نامطلوب‌است.‌ایکننده‌مضر‌مصرف

وجود‌‌‌دینبا

‌داشته‌باشد‌

وجود‌داشته‌‌‌دینبا

‌باشد

وجود‌‌‌دینبا

‌داشته‌باشد‌

‌ی‌زدگآفت‌2
آفات‌بر‌‌تی‌از‌فعال‌یحفره‌ناش‌‌‌ایوجود‌سوراخ‌

‌.مغز‌یرو
۱٪‌۱٪‌۳٪‌

‌پراکسید‌3
ناشی‌از‌اکیسداسیون‌اسیدهای‌چرب‌که‌باعث‌‌

‌مغز‌می‌شود.‌‌مزه‌نامطلوب‌وتند
PPM‌1‌PPM‌1‌PPM‌1‌

‌.رمسلحی‌وجود‌کپک‌قابل‌مشاهده‌با‌چشم‌غ‌ی‌زدگ‌کپک‌4
وجود‌‌‌دینبا

‌داشته‌باشد‌

وجود‌داشته‌‌‌دینبا

‌باشد

وجود‌‌‌دینبا

‌داشته‌باشد‌

5‌
‌ی‌اهی‌گ‌یایبقا

‌(‌)پوست،‌شاخه،‌ساقه

‌‌یاجزا‌ری‌سا‌ایپوسته‌اول،‌دوم‌‌ماندنیباق

‌.یاه‌ی‌گ
۰.۵٪‌۰.۵٪‌۱٪‌

‌سوخته‌‌یمغزها‌6
در‌‌‌ادیاز‌حرارت‌ز‌یرنگ‌و‌طعم‌ناش‌‌ریی‌تغ

‌کردن.‌برشته‌ندیفرآ
۰.۵٪‌۰.۵٪‌۵٪‌

7‌
و‌‌‌یا‌قهوه‌یمغزها

‌بدرنگ

)عمدتاً‌در‌مغز‌بدون‌‌‌یعی‌رطبی‌رنگ‌غ‌‌ریی‌تغ

‌پوست‌سوم(.
-‌۲٪‌۲۰٪‌

‌-‌٪‌۰.۵-‌مغز.‌یپوست‌نازک‌سوم‌بر‌رو‌ماندنیباق‌با‌پوست‌سوم‌‌یمغزها‌8
‌٪‌۱٪‌۰.۵٪‌۰.۵مغز‌و‌پوست.‌‌یحاصل‌از‌خردشدگ‌‌زیذرات‌ر‌خاکه‌‌9

‌ی‌عی‌رطبی‌بو‌و‌مزه‌غ‌10
‌‌ایفساد‌‌،یاز‌کهنگ‌‌‌یطعم‌ناش‌‌ایهرگونه‌بو‌

‌.‌یط‌ی‌عوامل‌مح

وجود‌‌‌دینبا

‌داشته‌باشد‌

وجود‌داشته‌‌‌دینبا

‌باشد

وجود‌‌‌دینبا

‌داشته‌باشد‌
‌.‌است‌یصادرات‌ضرور‌یها‌براآن‌ت‌یبوده‌و‌رعا‌یمل‌یمغز‌پسته‌در‌استانداردها‌یبرا‌شدهفی‌فوق،‌حدود‌مجاز‌تعر‌ریمقاد*
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 صادرات:  یمغز پسته برا یبنددرجه  -4-4-2

خلاصه  مرجع    یبر اساس استانداردهابندی انواع مغزپسته  طبقه بندی کیفی و درجه   5-۴و    ۴-۴،  ۳-۴در جداول  

 شده است.

 پسته  مغز یبنددرجه و  ی ف یک یبندطبقه -3-4  جدول

 استاندارد 
نوع 

 محصول 
 حداقل الزامات درجه/طبقه  پایه طبقه بندی 

INSO 218‌
‌)مغز‌پسته(

‌مغز‌پسته‌درسته‌
درصد‌مغز‌درسته‌در‌‌

‌نمونه

‌درسته‌‌پسته‌مغز‌٪90حداقل‌‌الف‌درجه‌

‌ه‌درست‌پسته‌مغز‌٪‌90از‌‌کمتر‌و‌٪70از‌‌ش‌ی‌ب‌درجه‌ب‌

مغز‌پسته‌

‌مخلوط‌

درصد‌مغز‌درسته‌در‌‌

‌نمونه
‌ه‌درست‌پسته‌مغز‌٪‌70تا‌٪‌30ن‌ی‌ب‌مخلوط‌

مغز‌پسته‌

‌شکسته‌

‌‌یاندازه‌ذرات‌رو

‌الک
‌شکسته‌

‌‌یمتریلی‌م‌6الک‌‌روی‌نمونه‌وزن‌٪90حداقل‌

‌.ماندیم‌یباق

 

 سوم  پوست بدون پسته  مغز یبنددرجه و  ی ف ی ک یبندطبقه -4-4  جدول

 حداقل الزامات درجه/طبقه  پایه طبقه بندی  نوع محصول  استاندارد 

INSO 

4631 ‌
بدون‌‌)مغز‌

‌(‌پوست‌سوم

بدون‌‌)مغز‌پسته‌درسته‌

‌(‌پوست‌سوم

 اندازه‌

‌گرم(‌100)تعداد‌در‌

‌دانه‌‌220حداکثر‌‌درشت‌‌اری‌بس

‌دانه‌280تا‌‌‌221درشت‌

‌دانه‌350تا‌‌‌281متوسط‌

‌دانه‌‌350از‌‌ش‌ی‌ب‌ریز

‌رنگ
سبز‌تند/‌سبز/سبز‌روشن/‌‌

‌زرد‌مایل‌به‌سبز/‌زرد‌
‌

‌غز‌پسته‌شکسته/لبه/خرده‌م

‌)بدون‌پوست‌سوم(
‌همه‌انواع‌‌درصد‌نوع‌غالب‌در‌نمونه‌

‌‌فتعری‌نوع‌از‌٪90حداقل‌

‌خرده(‌‌ایشده‌)شکسته،‌لبه‌

 

 پسته مغز  انواع یبنددرجه و  ی ف یک یبندطبقه -۵-4  جدول

 حداقل الزامات درجه/طبقه  پایه طبقه بندی  نوع محصول  استاندارد 

INSO 3639 

‌)خلال‌مغز‌پسته(‌
‌سالم‌‌شکل‌و‌ظاهر‌‌خلال‌سالم‌

در‌‌‌ی‌و‌فاقد‌شکستگ‌یعی‌طب‌‌یانحنا‌یدارا

‌دو‌سر

‌لازم‌‌یو‌انحنا‌یعی‌فاقد‌شکل‌طب‌شکسته/خرده‌‌شکل‌و‌ظاهر‌‌شکسته‌و‌خرده‌‌‌خلال
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 صادرات: یبرا یالزامات عموم  -4-4-3

 .داریسموم بر اساس درخواست خر ماندهیو باق نیآفلاتوکس ،ی کروب یم یهاانجام آزمون      ✓

 .یالمللنی و ب ی مل یمطابق با استانداردها یبند استفاده از بسته      ✓

 (. زبان کشور مقصد   ای) یسیو انگل یبه زبان فارس  یگذارنشانه      ✓
 

 آزمون یها و روش یبردار: نمونه ۵بخش 

 مقدمه -1-۵

مطابق استاندارد    یکروب یو م  ییایمیش   ، یکیزیف  یهاآزمون   قیدق   ی و اجرا یبردارالزامات نمونه   تیرعا  در این بخش

، آورده شده است  یرانی صادرات پسته ا  تیسلامت و قابل  ت،یفی ک  کنندهن یتضم  ادشده، یمکمل    یو استانداردها  ۴۹2۰

 است. 

انطباق   یصدور گواه یو مبنا شودی تا صادرات محسوب م  د یتول رهیدر زنج تیفی کنترل ک یستون اصل ند،یفرآ نیا

 .است یجهان ی در بازارها رش یو پذ  ران یا یبا استاندارد مل

 ی بردارنمونه  -2-۵

  ن یترو مهم   ن یمختلف، نخست  یهاانجام آزمون   یمغز پسته( برا   ایاز پسته )خشک، خندان، ناخندان    یبردارنمونه 

ارز در  نمونه   ت یفی ک  ی ابیگام  نحوه  در  دقت  است.  نتا  ی میمستق  ری تأث  ی بردارمحصول  ز   جیبر  دارد؛  با    یحت   رایآزمون 

 معتبر نخواهد بود.  جیمحموله نباشد، نتا ی عواق  ندهیاگر نمونه نما ،یشگاهیآزما یهاروش  نیترق یدق

  ی بردار(، نمونه ۱۴۰۰سال    دنظرتجدی)  آزمون  روش   –: پسته خشک  ۴۹2۰شماره    رانیا  یاساس استاندارد مل  بر

و  یاگونه به   د یبا بهداشت  ییایمیش   ، یکیزیف  یهای ژگیانجام شود که  نمونه    ه یاول  ط یمحصول در شرا  یو  و  حفظ گردد 

 معرف کل محموله باشد.  ،یانتخاب

 ی بردارنمونه  کلی اصول  -۵-2-1

 محموله برداشت شوند.  ایها از نقاط مختلف بسته  یصورت تصادف به د یبا هانمونه  ✓

جمع   مانه، یپ  ر،یگ)کف   ی بردارنمونه   لیوسا ✓ بایآور ظرف  غ  ز،یتم  د ی(  و  بو  بدون  با    رقابل یخشک،  واکنش 

 محصول باشند.

 گردد.   یها خوددارنمونه  ریبا سا بیشوند و از ترک ی جداگانه بررس  ده،یدبیآس  یهاصورت وجود بسته  در ✓

نمونه   پس ✓ ترک  د یبا  ،یبردار از  تشکAggregate Sample)  یب ینمونه  نما  لی(  بخش  و  آن    یانده یشود  از 

 ( انتخاب گردد. Representative Sample)  یشگاهیعنوان نمونه آزمابه 

خشک،    ط یدار قرار گرفته و تا زمان آزمون در محو برچسب   زیبلافاصله در ظروف دربسته، تم  د یبا  هانمونه  ✓

 شوند.  یخنک و دور از نور نگهدار
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 ی بردارمرجع در نمونه  استانداردهای -۵-2-2

مل   یبرا استاندارد  آزمون،  نوع  و  ران،یا  یهر  مرجع  معرف  یاژه ی اسناد  است که در جدول    ی را  خلاصه    ۱-5کرده 

 : اند شده

 پسته  مغز و پسته برداری نمونه استانداردهای -1-۵  جدول

 عنوان استاندارد  (INSO) رانیا یشماره استاندارد مل نوع آزمون

‌‌1036یی‌ای‌م‌ی‌و‌ش‌یکیزی‌ف‌‌یهاآزمون
‌‌یهاوهی‌از‌خشکبار‌و‌م‌یبردارروش‌نمونه

‌شدهخشک

‌‌13534نیآفلاتوکس‌آزمون
‌‌یبرا‌یدرخت‌یاز‌مغزها‌یبردارروش‌نمونه

‌نیآزمون‌آفلاتوکس

‌‌8366کشسموم‌آفت‌ماندهی‌باق‌آزمون
‌ماندهی‌باق‌نیی‌تع‌‌یبرا‌یبردارروش‌نمونه

‌ی‌و‌دام‌یها‌در‌محصولات‌کشاورزکش‌آفت

‌‌20834ی‌شناسکروبیم‌یهاآزمون
‌‌یکروبی‌م‌یهاآزمون‌یبرا‌یبردارروش‌نمونه

‌یی‌مواد‌غذا

 

 هانمونه  یالزامات انتقال و نگهدار -۵-2-3

 . رند یقرار گ م ینور مستق ایدر معرض رطوبت، حرارت  د ینبا هانمونه  ✓

 . ردی ( انجام گC°۸–۴شده )کنترل  یدر دما د یانتقال با ن، یو آفلاتوکس  یکروبیم یهاآزمون  یبرا ✓

  ، ی برداربرداشت، محل نمونه   خیبرچسب مشخصات کامل شامل نام محصول، نوع پسته، تار  یدارا  د یبا  هانمونه  ✓

 باشند. یریگنمونه  خیبردار و تارنام نمونه 

(  -C°۱۸صفر )حدود    ر یز  یدر دما  د ینمونه با  شوند،ی انجام م  ندهیساعت آ  ۴۸از    شیها در بآزمون   چنانچه ✓

 شود. ینگهدار

 آزمون  یهاروش  -3-۵

را    یکروبیو م ییایمیش  ،یکی زیآزمون ف هایروش  ، (آزمون روش  –)پسته خشک   ۴۹2۰شماره  ران یا یاستاندارد مل

 ی ابی ارز  هیها پاآزمون   نی. اکند یناخندان و خشک( مشخص م   ،خندانک یمکان  ، یعیانواع پسته )خندان طب  ه یکل  یبرا

 مرتبط هستند. یداردهااستان ریو سا  ۴۹2۱،  ۴۹۱۹،  ۱5 یمل  یانطباق محصول با استانداردها

  :شوند ی م  یمعرفهمراه با هدف و مرجع اجرایی آن )استاندارد مرتبط( استاندارد  نیا یهاآزمون  نیترادامه، مهم  در

 ی کیزیف یهاالف( آزمون 

 شده است. یآوربه طور خلاصه گرد  ۴۹2۰ انواع پسته بر اساس استاندارد های فیزیکیآزمون  2-5در جدول 
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 پسته  انواع فیزیکی  هایآزمون روش  و نوع -2-۵  جدول

 یی مرجع اجرا ایروش  هدف آزمون نوع آزمون

‌خشک‌‌ایرطوبت‌پسته‌خام‌‌زانی‌م‌‌ن‌یی‌تع‌رطوبت‌‌درصد
تا‌وزن‌ C°105کردن‌در‌آون‌در‌‌روش‌خشک

‌( 1INSO4920-5مطابق‌بند‌) ثابت

‌ی‌خندان‌درصد
خندان‌نسبت‌به‌کل‌‌‌یهادرصد‌پسته‌‌ن‌یی‌تع

‌نمونه

خندان‌به‌‌‌یها‌شمارش‌و‌محاسبه‌نسبت‌پسته

‌ها‌کل‌دانه

‌(Empty Nut) پوک‌درصد
‌ایکه‌مغز‌ندارند‌‌‌ییهادانه‌یری‌گاندازه

‌وزن‌کل‌دانه‌است‌‌٪25وزن‌مغز‌کمتر‌از‌

و‌محاسبه‌درصد‌‌ینمونه‌تصادف‌یسنج‌وزن

‌پوک

‌(Unsplit) ناخندان‌درصد
که‌شکاف‌پوسته‌کمتر‌‌‌ییهاشمارش‌دانه

‌دارند‌متریلی‌م‌0٫4از‌
‌شود‌یم‌یری‌گ‌اندازه‌س‌یکول‌ای‌جی‌با‌گ

‌مغز‌پسته‌‌ن‌ی‌و‌توز‌یجداساز‌نسبت‌وزن‌مغز‌به‌وزن‌کل‌دانه‌‌(Kernel Content) مغز‌پسته‌درصد

‌ی‌ظاهر‌‌وبیع‌یبررس
‌‌ایبدشکل،‌بدرنگ،‌آلوده‌‌یهاوجود‌دانه

‌دهی‌پوسته‌چسب‌یدارا
 2-5مطابق‌بند‌‌‌‌دی‌تحت‌نور‌سف‌یچشم‌‌یابیارز

INSO4920  ‌

‌(Size Grading) دانه‌اندازه
‌100اندازه‌بر‌اساس‌تعداد‌دانه‌در‌‌‌ن‌یی‌تع

‌گرم‌

مطابق‌جدول‌اندازه‌در‌‌یبندطبقه

‌4920استاندارد

 

 یی ایم یش یهاب( آزمون

 شده است. یآوربه طور خلاصه گرد  ۴۹2۰انواع پسته بر اساس استاندارد  شیمایی یهاآزمون  ۳-5در جدول 

 

 پسته انواع شیمیایی  یهاآزمون روش و نوع -3-۵  جدول

 استاندارد مرجع  ایروش  هدف نوع آزمون

‌اری‌ی‌اخت‌ مواد‌افزودنی

شناسایی‌و‌سنجش‌میزان‌موادی‌که‌‌

افزودن‌آنها‌به‌پسته‌مجاز‌باشد‌مانند‌

‌رنگ‌مجاز‌ لیمو،آبنمک،‌
INSO 15, 4919‌

‌ (Peroxide Value) پراکسید
روغن‌‌‌یو‌تند‌‌ونی‌داس‌ی‌اکس‌زانی‌سنجش‌م‌

‌پسته‌
INSO 4179‌

 ‌INSO 5925 / Codexی‌سم‌قارچ‌زانی‌م‌یبررس‌(B₁, B₂, G₁, G₂) هان‌یبه‌آفلاتوکس‌یآلودگ
INSO 6872 / 6696‌

‌INSO 17026و‌INSO 13118 ‌مصرف‌‌یمنیاز‌ا‌‌نانی‌اطم‌ها‌کش‌آفت‌ماندهیباق

‌ ‌INSO 9266یی‌ای‌می‌ش‌‌یمنیا‌یابیارز‌(‌وهی‌ج‌‌وم،ی‌)سرب،‌کادم‌ن‌یسنگ‌فلزات
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 ی کروبیم یهاج( آزمون 

  مذکور در جدول    ی، با استانداردهاقمطاب  د یبا  خانوارف  مصر  انواع پسته  در   ی کروبیم  یهانده یلاآ  یریگاندازه   یبرا

 . شود ل عم 5-۴

 پسته انواع میکروبی یهاآزمون روش  و نوع -۵-4  جدول

 استاندارد مرجع  هدف نوع آزمون

‌‌INSO 5272-1ی‌کل‌یکروبیبار‌م‌ن‌یی‌تع‌ها‌سمی‌کروارگان‌ی‌شمارش‌کل‌م
‌‌INSO 10899-3ی‌سطح‌یقارچ‌‌‌یآلودگ‌یبررس‌کپک‌و‌مخمر‌‌‌شمارش

‌‌INSO 9263ی‌شاخص‌بهداشت‌فرآور‌E. coli و‌هافرمی‌کل‌‌شمارش
‌‌INSO 1810-1مصرف‌یمحصول‌برا‌یینها‌یمن‌یا‌سالمونلا‌ی‌وجوجست

‌‌INSO 11166ی‌حرارت‌یدر‌فرآور‌یی‌ایخطر‌باکتر‌‌یابیارز‌)در‌صورت‌پسته‌برشته(‌ Bacillus cereus شمارش

 

 ی و ظاهر  یحس  یابید( ارز

  ط ی در مح  ییشامل ظاهر، رنگ، بو و طعم است و به روش چشا  یحس  یابی، ارز ۴۹2۰استاندارد    ۶اساس بند    بر

 .شودی شده انجام م کنترل 

 اند از:عبارت  ی صادرات ت یفیقابل قبول پسته با ک یهای ژگیو

 ، ی پوسته استخوان کنواختیو  ی عیطب رنگ ✓

 رنگ، پر و خوش  مغز ✓

 ، یدگیترش   ای یماندگ ی مطبوع و بدون بو طعم ✓

 ، گرد و غبار، آثار آفات(.)خاک  یظاهر یهای از آلودگ یعار ✓

 ج نتای گزارش( ه 

 ارائه شود:  ر یشامل موارد ز یشگاهیآزما یدر قالب گزارش رسم د یآزمون با جینتا

 پسته و شماره استاندارد مرجع،  نوع ✓

 شده،انجام یهاآزمون   نوع ✓

 (،CFU/g ای mg/kgمناسب )درصد،  یر یگبه واحد اندازه جیکاررفته و نتابه  یهاروش  ✓

 ران، یا یبا حدود مجاز استاندارد مل  سهیمقا ✓

 .شگاهیآزمون و مشخصات آزما  خیتار ✓
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 یو انباردار یگذارنشانه ،یبندالزامات بسته  :6بخش 

   مقدمه-6-1

  و   سلامت  کنندهنیتضم  تنهانه   رانیا  یمل  یاستانداردها  مطابق  یانباردار  و  یگذارنشانه  ،یبند بسته  الزامات  تیعار

  و   یرانیا  پسته   برند   اعتبار  افزوده،   ارزش   ش یافزا  در   یاکننده نیی تع  نقش   بلکه   است،  آن   یهافرآورده   و   پسته   یماندگار

 دارد.  یجهان ی بازارها در رش یپذ 

 .است کننده مصرف تا  مزرعه از  پسته یاستانداردساز رهیزنج  در  یینها حلقه الزامات، نیا قیدق  یاجرا

 پسته  مغز  و پسته  تیفیک حفظ در یبندبسته  تی اهم-6-2

زنج  نیآخر   ،یبند بسته نخست  د یتول  رهیمرحله در  و    نیو  پسته  در مورد  است.  بازار  به  از عرضه محصول  مرحله 

بسته   یهافرآورده  حفاظتنه   یبند آن،  نقش  عامل  یتنها  بلکه  افزا  یدارد  در  آلودگ  یریشگ یپ  ،یماندگار  شیمؤثر    یاز 

 .شودی محسوب م ی و خارج  یداخل  ندهکنو جلب اعتماد مصرف   ،ییایمیو ش   ی ظاهر تیف یحفظ ک ه، یثانو

الزامات استانداردها  ،یبند در بسته   یاستانداردساز   ی محصول در بازارها  رش یپذ   یشرط اصل  ران،یا  ی مل  یمطابق 

 . است یصادرات

 ران یا یمل یاستانداردها   اساس بر یبندبسته  یکل الزامات-6-3

  )پسته   ۴۹2۱  (،خندانمکانیک  )پسته   ۴۹۱۹  خندان(،   ی عیطب  )پسته   ۱5  شماره   رانیا  ی مل  ی استانداردها  مطابق

 است: ریز  شرح به  یبند بسته  الزامات پسته(، خلال و  )مغز ۳۶۳۹ ، ۴۶۳۱ ، 2۱۸  و ناخندان(،

 ی بندبسته مواد یهای ژگوی (الف

 و نفوذ هوا باشند.  یمقاوم در برابر رطوبت، چرب ،یرسمی غ بو،ی ب د یبا یبند بسته  مواد ✓

 ( ممنوع است.وهیو ج  ومی)سرب، قلع، کادم نیفلزات سنگ   یحاو ای ی افتیاز مواد باز استفاده ✓

بالفاف   ای  هاسه یک ✓ پل  د یها  با    ه یچندلا  ی مقوا  ا ی  نه یلم  وم ینیآلوم   لن،یپروپیپل  لن، یاتی از جنس مناسب مانند 

 باشند. ی پوشش محافظ داخل

  گاز   با   یهابسته   ا ی  و   ( pack Vacuum)  خل   یها بسته   ای  دار آستر  یهاسهیک   از   استفاده   صادرات،   یبرا ✓

 .شودی م ه یتوص (Atmosphere Modified) تروژن ین

 کند.  ی ر یجلوگ حشرات  ورود  و گردوغبار و  رطوبت  نفوذ از که  باشد  ی نحو به د یبا یبند بسته ✓

 هابسته  نوع و تظرفی (ب

 .شودی م  یبند بسته یلوگرم یک 5۰ ا ی 25  ،۱۰ یها سه یک در  معمولاً  فله پسته ✓

  25  تا  5  و  (یداخل  مصرف  ی)برا   یلوگرمیک  ۱۰  تا   یگرم   25۰  یهابسته   در  معمولاً  خلال  و   پسته  مغز ✓

 . گرددی م  عرضه صادرات( ی )برا  یلوگرمیک

  در   تا  شودی م  استفاده   شدهنه یلم  لنیپروپی پل  یهاسه یک  ای  ی داخل  آستر   با   مقاوم  یهاکارتن   از   صادرات،  در ✓

 باشند. مقاوم  یی دما راتییتغ و  ی کیمکان فشار برابر
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 یبندبسته  یفن طشرای (ج

 .ابد ی ش افزای ٪ 5  از شیب د ی نبا بسته درون  ینسب رطوبت ✓

 باشد. ی سطح رطوبت  ای قیتعر  آثار بدون  و  خشک  کاملاً د ی با پسته ،یبند بسته  زمان در ✓

 (. ۱۸۳۶ استاندارد )مطابق  شود  انجام  یکاف هی تهو ی دارا  و  زیتم  یطیمح  در  د یبا یبند بسته اتیعمل ✓

  واری د  ای  کف   با  پسته  م یمستق  تماس   از  (،نیآفلاتوکس  و  لوس ی)آسپرژ  یقارچ  یآلودگ  از  ی ریجلوگ   یبرا ✓

 شود.  ی خوددار

 .باشند  داشته  را هوا  نفوذ  عدم و  کامل  ی درزبند   تیقابل د یبا هابسته ✓

 (یگذار)برچسب  یگذارنشانه  -6-4

  مواد   یگذاربرچسب   یعموم  استاندارد  و  2۱۸  ،۴۹۱۹  ، ۱5  یاستانداردها  در   یگذارنشانه   الزامات  یبندها  مطابق

 شود:  درج   بسته هر یرو  بر شدنپاکرقابل یغ و  خوانا صورتبه   د یبا ریز اطلاعات (،INSO 6028) شدهیبند بسته  ییغذا

 

 هابسته ی رو درج یبرا یاجبار اطلاعات -1-6  جدول

 *برچسب یرو یموارد الزام گروه اطلاعات  یفدر

‌خلال‌مغز‌پسته‌و...(،‌مغز‌پسته،‌‌خندانمکانیکپسته‌‌،یع‌ی‌نام‌کامل‌محصول‌)پسته‌خندان‌طب‌‌محصول‌‌مشخصات‌1

‌«... شماره‌رانیا‌‌ی‌عبارت:‌»مطابق‌با‌استاندارد‌مل‌استاندارد‌‌شناسه‌2

‌و‌شماره‌پروانه‌ساخت‌‌ی‌،‌کد‌بهداشت‌ی‌کنندهبندبسته‌ای‌دی‌تول‌ینام‌و‌نشان‌دکنندهی‌تول‌‌‌مشخصات‌3

‌لوگرم‌ی‌ک‌ایبر‌حسب‌گرم‌‌خالص‌و‌ناخالص‌‌وزن‌4

‌درج‌گردد(‌‌زی‌ن‌‌یسی‌صادرات‌به‌زبان‌انگل‌‌ی)برا‌یصورت‌شمسبه‌و‌انقضا‌‌دی‌تول‌خیتار‌5

‌»شود‌ینگهدار‌م‌ی‌خشک‌و‌خنک‌و‌دور‌از‌نور‌مستق‌یمثلًا:‌»در‌جا‌ی‌نگهدار‌طیشرا‌6

‌است‌‌یاری‌اخت‌یصادرات‌‌ی‌هامحموله‌یبرا‌ران«یعبارت‌»محصول‌ا‌7

‌نمک«(‌‌یشده‌حاوخاص‌)مثلًا:‌»محصول‌برشته‌یندهایفرآ‌ای‌هایدر‌صورت‌وجود‌افزودن‌ی‌الزام‌ی‌هشدارها‌8

‌ی‌چاپ‌‌ایصورت‌برجسته‌درج‌علامت‌استاندارد‌به‌ران‌یا‌یاستاندارد‌مل‌نشان‌9

‌1517:‌یدکن‌یامکرا‌پ‌یراز‌اصالت،‌شناسه‌ز‌‌یناناطم‌یبرا‌اصالت‌‌یابیرد‌‌یوهش‌10
 .‌است‌یالزام‌مقصد‌کشور‌زبان‌ای‌ی‌سی‌انگل‌زبان‌به‌اطلاعات‌درج‌فوق،‌‌موارد‌بر‌علاوه‌،ی‌صادرات‌یهابسته‌در*

 ( 2380 و  1836 استاندارد اساس )بر یانباردار  و یبندبسته در یبهداشت الزامات  -6-۵

 یبندبسته  طیمح  الف(

 .شود یطراح Practices) Hygiene (Good GHP اصول با مطابق د یبا یبند بسته  ط یمح ✓

 .کنند  استفاده  دستکش و  کلاه  ز،ی تم کار  لباس  از  د یبا کارکنان ✓
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  مجاز(   ک یپلاست  ا ی  ضدزنگ  ل ی)است  وشو شست  قابل و   زدن زنگرقابل یغ  جنس   از   د یبا  محصول   با   تماس   سطوح  ✓

 .باشد 

 ی انباردار ب(

  از   کمتر  ط یمح  ینسب  رطوبت  و  گرادی سانت  درجه  2۰  ریز  پسته  مغز  و   خشک  پسته  ی برا  انبار  مناسب  یدما ✓

 .باشد  ٪۶5

 .شود ده یچ وارید  از دور   و  کف  از بالاتر  متریسانت ۱5 حداقل و  ی کیپلاست ای یچوب یهاپالت  در  د یبا محصول  ✓

 .است یالزام  مستمر  نظافت و  آفات کنترل مناسب،  هیتهو ✓

  ( ینفت  مواد   و  ه یادو  از،ی پ  )مانند   ی قو  ی بو  با   اقلام   ای   گرید  خشکبار  ، ییایمیش   مواد  کنار   در   پسته   ینگهدار  از ✓

 .شود ی خوددار د یبا

  رنگ   رییتغ  ای  کپک  آفات،  وجود  نظر  از  و  یبازرس   یادوره   طوربه  د یبا  هابسته   بلندمدت،  ینگهدار  صورت  در ✓

 .شوند  یبررس 

 نقل  و  حمل ج(

 .باشند  یکاف  ه یتهو ی دارا  و خشک  ز، یتم د یبا حمل  هی نقل لیوسا ✓

 .شود یری جلوگ خودرو  کف  ای ی فلز بدنه با پسته می مستق تماس  از ✓

 .گردد استفاده Container) (Reefer یاسردخانه  ی نرهایکانت از  ازین صورت  در  صادرات،  در ✓

 ی صادرات ژه یو الزامات  -6-6

 :ردیگ  قرار  مدنظر ر یز  موارد د یبا ژه یوبه  است. یالزام  مقصد   یکشورها  مقررات تیرعا ، یصادرات پسته  یبرا

 ران؛ یا استاندارد ی مل سازمان همکار یهاشگاهیآزما از صادرشده  نیآفلاتوکس ی گواه و  بهداشت یگواه ✓

 دما؛  ر ییتغ  و رطوبت برابر  در  مقاوم  یبند بسته ✓

 مقصد(؛  کشور زبان  ای) ی سیانگل و یفارس  زبان  دو به  یگذاربرچسب ✓

 ها؛ بسته  یرو  بر Iran of Product – Pistachio “Iranian” عبارت درج  ✓

  )مجموع   اروپا  هیاتحاد  مقررات  و  Alimentarius Codex  یاستانداردها  با  نیآفلاتوکس   مجاز  حدود  انطباق ✓

 (. g/kgµ 8 ≤ B1 و µg/kg 10 ≤ Total هان یآفلاتوکس

 

 هاشگاهیآزما  نقش و انطباق یگواه ت، یفکی کنترل -7 بخش

 مقدمه -7-1

  عمل  ی صادرات   محموله   ل یتحو  تا   نال یترم  در   محصول   افتیدر  مرحله   از   پسته   ره یزنج  در   ( QC)  ت یفیک   کنترل 

 QC  عمل،  در  است.  مقصد«  بازار  در  رش ی»پذ   و  استانداردها«  با  »مطابقت  «،ییغذا  یمنی »ا  نیتضم  هدفش  و  کند ی م

  ی واحدها  توسط   د یبا  که   است  انطباق  یهاستم یس   و   یمستندساز  ،یشگاهیآزما  یهاکنترل   ، یند یفرآ  تیریمد   از  ی قی تلف
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 شود.  اجرا د یتائ مورد  یها شگاه یآزما و  ی فرآور/د یتول

 پسته  ندیفرآ  در تیفیک کنترل  نظام ساختار -7-2

 است:  ری ز یاجزا شامل معمولاً  پسته یبند بسته و  یفرآور  یواحدها  یبرا تی فی ک کنترل   کارآمد  نظام  کی

 ت ی فیک اهداف و  استیس -1

 (.یالمللن یب و  ی مل یاستانداردها تیرعا به  تعهد   )شامل ییغذا یمن یا و  تیفی ک استیس  نیتدو

 ت ی فیک تی ر یمد ستمیس -2

 یسازاده یپ  ایو/  (ISO 22000  ایو/  ISO 9001  )مانند   ییغذا  یمنیا/تیفی ک  ت یریمد   ستمیس   یسازادهیپ

HACCP یاصل یکنترل  ستمیس  عنوانبه . 

 ( GHPs / PRPs) ازینش یپ یهابرنامه -3

  ینگهدار  و   آموزش   کارکنان،  بهداشت  ،یفرآور   خطوط   یطراح  پسماند،  تیریمد   آفات،  کنترل  سات،یتأس   بهداشت

  (.INSO 2380 و INSO 1836 )مطابق زاتیتجه

 ( HACCP/CCP) یبحران کنترل نقاط و  یاتیعمل یهاکنترل -4

  و   شیپا  ، یبحران  حدود  نییتع  ها،CCP  نییتع  (، یکروبی م  مخاطرات  و   نیآفلاتوکس  ژهیو)به   مهم  خطرات  ییشناسا

  (.HACCP اصول و INSO 8914 )مطابق یاصلاح اقدامات

 ی شگاهیآزما یهاآزمون  و یبردارنمونه  -5

  در   لازم  هایآزمون   انجام  و  ( آزمونه  →  یشگاهآزمای  نمونه  →  یتجمع  )نمونه  یبردارنمونه   برنامه  فیتعر

   مرتبط(.   یبردارنمونه  یاستانداردها و INSO 4920 به  )ارجاع .دشدهیتائ یهاشگاهیآزما

 ( Traceability) یابیرد  و یمستندساز -6

 هدف.  بازار در ی ریگ یپ ی برا دسته/لوت   شماره و  یاصلاح اقدامات ها،آزمون جینتا ات،یعمل ه ی کل ثبت

 مداوم  بهبود و ینیبازب -7

  ستم یس   ت یکفا  نیتضم  یبرا  (PT)  یشگاهیآزمان یب  یهابرنامه   در   شرکت   و   یداخل  یز یمم  ج،ینتا  یادوره   یبازنگر

 .یشگاهیآزما

  ، یبردارنمونه   فرم   معتبر،  شگاهیآزما  از  (CoA)  زیآنال  یگواه  شامل  «QC  جی»پک  کی  صادرات،   یبرا   :یعمل  نکته

  یبررس   را  آن  مقصد   کشور  ینظارت  ینهادها  و   واردکننده   تا  است  لازم  معمولاً  محموله  شماره-ف یرد  و  یبند بسته   ریتصو

 کنند.

 همکار یهاشگاه یآزما و  تیفیک  کنترل ریمد نقش -7-3

 (:Manager QC) تیفیک کنترل ریمد نقش -7-3-1
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 ؛ ییغذا  یمنیا و  ت یفیک یهااستیس  ی اجرا بر نظارت  و  نیتدو ✓

 مرتبط(؛ و  INSO، ۱۸۳۶، ۸۹۱۴ 2380) ی مل یاستانداردها با  ندهایفرآ تطابق  از نانیاطم ✓

 ؛ یشیآزما جینتا ر یتفس و هاشگاه یآزما با یهماهنگ  ،یبردارنمونه  یزیربرنامه  ✓

  ، یبند بسته   د،یتول  ،ی)فن   مربوط  یواحدها  با  ارتباط  و   انطباق  عدم  صورت  در  یاصلاح  اقدامات  تیریمد  ✓

 صادرات(؛

 ها(.آزمون قی دق جینتا ،یبردارنمونه  فرم  ، CoA) واردکننده  و  گمرک از ین مورد مستندات  هیته ✓

 (: Laboratories Testing) همکار یهاشگاه یآزما  نقش -7-3-2

  ر یسا  و  پسته  یهاآزمون  یبرا  INSO 4920  )مثلاً   استاندارد  مرجع  یهاروش   مطابق  هاآزمون   انجام ✓

 سموم(؛  ماندهیباق  و  یکروبیم ن، یآفلاتوکس  یبرا مرجع یاستانداردها

  و   نمونه   ط یشرا  خ،یتار  آزمون،   روش   ذکر   با  (CoA)   یرسم  گزارش   ی دارا  و   یر یگ یپ  قابل   ق، یدق  ج ینتا  ارائه ✓

 ج؛ینتا ابهام عدم

  تیفی ک  یهاکنترل   از   استفاده  و  یشگاهیآزمان یب  یهاآزمون   در   شرکت   ، یداخل  ت یفی ک  ن یتضم  نظام   داشتن ✓

(samples spiked blanks, samples, QC؛) 

  معتبر   مراجع   از  ISO/IEC 17025  اعتبار   ی دارا  که   است   ییهاشگاهیآزما  با   تیاولو   (:accreditation)  اعتبار ✓

  هستند؛   (NACI — Iran of Center Accreditation National  :رانیا  )در   یالمللن یب  ای  یمل

  پوشش   بهتر  را   یالمللن یب  یهای گواه  و   واردکننده   ی کشورها  رش یپذ   مورد   ج ینتا  معتبر   یهاشگاهیآزما

  .دهند ی م

  مانده یباق  سالمونلا،   ن، ی)آفلاتوکس  حساس   یهاآزمون   است  بهتر   صادرات،   ی برا  ی ری بارگ  ازش یپ  :یعمل   ه یتوص

  محموله   ی ریگبرگشت/بازپس  سکیر  تا  شود  انجام  ISO/IEC 17025  اعتبار  ی دارا   یهاشگاهیآزما  توسط   ها(کش آفت

 .ابد ی کاهش

 ( یمل استاندارد )نشان رانیا  استاندارد برچسب و نامهی گواه  نظام -7-4

 انطباق  یگواه  صدور و نامهی گواه (الف

  استاندارد   ی مل  سازمان  انطباق  یابیارز  یهاروش   ق یطر  از   توانند ی م  ی د یتول   یواحدها  و   صادرکنندگان   ران، یا  در 

 تطابق  و  شدهی بردارنمونه   یهاآزمون  جینتا  ، یفن  موارد  د ییتأ  شامل  تواند ی م   انطباق  یگواه  کنند.   نامهی گواه   درخواست

  را   سازوکار  ن یا  رانیا  استاندارد  یمل   سازمان   پسته(.   مغز   و   پسته  انواع   ی ااستاندارده  )مثلاً  باشد   مربوط   ی مل  استاندارد  با

   .کند ی م تیریمد 

 ران ی ا  یمل استاندارد نشان (ب

  ی مل  استاندارد  الزامات   با  که   ی محصولات  بر   که   است  ی علامت  استاندارد(  )علامت  ران یا  ی مل  استاندارد  نشان

  شماره   حیصح  درج  شود.   یتلق   ی خارج  و  ی داخل  بازار   در  تیف یک   از  یانشانه   عنوانبه   تواند ی م   و  شودیم  اعطا  اند منطبق 

  تیصلاح   د ییتأ  و  نشان  یاعطا  ند یفرآ  در  معتبر،  شگاهیآزما  از  CoA  وجود   و  محصول  برچسب  در   مرجع  استاندارد
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   دارد. تیاهم محصول 

 صادرکنندگان:  یبرا ییاجرا شنهادیپ ج(

 آزمون؛   مستندات پرونده ینگهدار و  امکان( صورت  )در  ی داخل انطباق یگواه افتیدر ✓

 ؛یبند بسته  یرو  ی گواه شماره و  استاندارد مشخصات درج  ✓

 ؛ یصادرات  محموله هر یبرا (custody of chain) یبردارنمونه  فرم  و  ی رسم CoA داشتن همراه ✓

 ،phytosanitary )بهداشت، یلیتکم یهای گواه هیته  رانه،یگسخت  مقررات با ییبازارها به صادرات  صورت در ✓

 مقصد. کشور  رش یپذ  مورد  یهاشگاه یآزما از  سالمونلا( و  نیآفلاتوکس وجود  عدم

 مقصد  کشور مقررات با  انطباق و صادرات یبرا ازین مورد یهاآزمون  -7-۵

  که   یاصل  یهاآزمون   از  یات یعمل  یستیل   ادامه  در  باشد؛  متفاوت  مقصد   بازار  اساس   بر  تواند ی م  آزمون   یازهاین

 است. شده ارائه  مهم  یقانون  مراجع و هات یمحدود به  اشاره با  همراه است،  لازم پسته  مغز  و  پسته  صادرات ی برا معمولاً

 مقاصد( همه باًیتقر در )معمولاً یضرور و  غالب یهاآزمون  (الف

 (. HPLC + IAC  ای  MS/MS-LC)  مرجع  هایروش   با  تست  :مجموع(  و  ,G2 G1, B2, B1)  هان ی آفلاتوکس

 مقررات  اروپا  ه یاتحاد  اند؛کرده   وضع  نیآفلاتوکس  یبرا  ییهاتی محدود  حداقل  Codex  و  بازارها  از  یاریبس  اروپا،  هیاتحاد

   است. کرده  نییتع را یرسم آزمون  و  یبردارنمونه  روش  و  دارد یارانه یگسخت

  است؛   نییپا  اریبس  مرجع   ر یمقاد  ی دارا  هدف(  و  محصول  نوع  به   )بسته  EU  :یبازار/ یالملل ن یب  حدود  مثال

FDA  2۰  از  بالاتر  نیآفلاتوکس  با  ییهامحموله   که   کرده  اشاره  خود  ی راهنما  در  کایآمر  µg/kg  ی تلق  آلوده  است  ممکن  

 دارند؛  کمتر(   ای  µg/kg  2۰–۱۰  )مثلاً   ی متفاوت  یهات یمحدود  کشورها  یبرخ  و  جیخل  یبازارها  (؛level action)  شوند 

   .د یکن چک و  مذاکره   واردکننده  با همواره

not )  مشاهده  عدم  ازمند ین  حساس(  یصادرات  یبازارها  یبرخ  و  کانادا  جمله  )از  کشورها  از  یاربسی  :سالمونلا

detected)  ی برا  سالمونلا   مورد   در  یشتر یب  یر یسختگ   کشورها یبرخ  راًیاخ  هستند؛   آزمون  مورد   یهانمونه   در  سالمونلا  

   (.د یکن  یر یگ یپ یکشور یهاه یاطلاع در  را  لازم راتیی)تغ اند.کرده  اعمال مغزها

  ی هاMRL  با  سه یمقا  و   (MS-LC / MS-GC)  مرجع   هایروش   مطابق   آزمون   :هاکشآفت   سموم  مانده یباق

  اند.ملاک   مقصد  یمل  مرجع  و INSO 13118 مانند  ی مل یاستانداردها ؛Codex ا ی مقصد  کشور

 شود.  ذکر CoA  در  است لازم  دارد؛   تیمحدود بازارها برخی در :(,As Hg, Cd, Pb) نیسنگ عناصر

  ی برا  خصوصاً  (life shelf)  ییمانا  و   ت یفی ک  ی ابیارز  برای  :روغن  دیپراکس  عدد  د، یپراکس/ یچرب   رطوبت، 

   هستند(. مرجع مرتبط  یفن  یاستانداردها و INSO 4920) مغز.  و  برشته  پسته

 بازارها یبرخ  در توجه مورد یکروبیم یهاآزمون (ب

  ، (یکاربرشته   صورت   )در   cereus Bacillus  و  .coli E  ها،فرم ی کل  مخمر،   و  کپک   ها،سم یکروارگانیم  یکل  شمارش 

   مرجع. یکروبیم استانداردهای اساس  بر
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 مقصد   کشور مقررات مطابق یریگاندازه  و یبردارنمونه  (ج

  ل یتحل   و   یبردار نمونه   روش   )مثلاً  یمحل /یالمللنیب  یاستانداردها  مطابق  ستیبای م  ل یتحل  برنامه  و  یبردارنمونه 

  تا   باشد   ( نیآفلاتوکس  ی برا  Codex  یهاروش   ا ی  ؛ یبعد   اصلاحات  و  :Regulation EU 401/2006  یهان یکوتوکسیما

   باشد. قبولقابل  مقصد  مقامات یبرا جینتا

 مهم یبازارها  یبرا خاص نکات (د

 هاML  موارد  برخی   در .د یکن ادهیپ  را  یرسم  لیتحل/ یبردارنمونه   روش   و  MLs  نیقوان  (:EU)  اروپا  هیاتحاد ✓

  مانده یباق   و  نیسنگ   فلزات  به   مربوط   مقررات  ن،یآفلاتوکس  بر   علاوه  است؛  بالا  جکتی ر  سکیر  و  کم  اریبس

   .د یکن  چک هم  را سموم

  دارد؛   نیآفلاتوکس  یبرا  (levels action)  اتیعملبهاقدام    FDA  :(FDA/USDA)  متحده   الاتیا ✓

  گرفته   نظر   در   هامحموله   و   هاشگاه یآزما  ی برا  (Mycotoxins-LAP  )مثل   شیآزما  د یتائ  یهابرنامه   نیهمچن

  اند.شده

  است  ممکن   آزمون   یهاروش   و   هات یمحدود  د؛یکن  ی بررس   را   ی واردات  مقررات   و  ( GB)  ی مل  استاندارد   :نیچ ✓

  باشد. متفاوت 

  µg/kg  2۰–۱۰  )مثلاً  است  EU  از  بالاتر  نیآفلاتوکس  مجاز  حد   معمولاً  (:GCC)  ج یخل  حوزه   یکشورها ✓

   شود.  چک  مقصد  یمل  استاندارد و  واردکننده  با د ی با ی ول  منظور(  و  نوع به بسته

 )خلاصه( صادرکننده  یواحدها  یبرا یشنهادیپ یات یعمل ستلیچک  -7-6

   .INSO 1836 و INSO 8914 اساس  بر PRPs + HACCP یسازادهیپ -1

 ، INSO 1036)  مرجع  یبردارنمونه   یاستانداردها  و  INSO 4920  مطابق  یر ی بارگ  از  شیپ  یبردارنمونه  -2

   شد. اشاره ز ین قبلاً  که  ( 2۰۸۳۴  ،۸۳۶۶  ،۱۳5۳۴

  CoA  ارائه  و  accredited)-(NACI 17025 ISO/IEC  اعتبار  یدارا  شگاهی آزما  در  نیآفلاتوکس  آزمون  -3

  .یرسم

  مقررات   راًیاخ  Canada/CFIA  )مثلاً   مقصد   ازین  صورت   در  ی کروبیم  یهاآزمون   ر یسا  و  سالمونلا  آزمون  -4

   (.یضرور  مقصد  یهاه یاطلاع بررسی .است داشته  یت یتقو

  بازار   الزامات  و   زبان  تیرعا  با  (ینگهدار  ط یشرا  لوت،   شماره   نمونه،   فرم   ،CoA)  یمستندساز  و   یگذاربرچسب -5

 مقصد. 

 (.MRL، ML) مجازها حد  و  رش یپذ  مورد  شاتیآزما محدوده  کردن  مشخص  یبرا واردکننده  با جلوتر ارتباط -6
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 انواع استاندارد :الف پیوست
 
 

و    ، رشته جنبه   شوند. ارتباط بین  می   ها و سطوح متفاوت تهیه   در زمینه   استانداردها با موضوعات مختلف   1-  الف

 .داده شده است استاندارد در نمودار زیر نمایش سطح

 

 
 

 استاندارد  سطح  2- الف

 
 کرد:  بندی  صورت زیر تقسیم  توان آن ها را به  می  باشند که  می  کلی   سطح سه  استانداردها دارای

 
اینای  کارخانه  استانداردهای  -  الف  توسط   گونه   ،  به   استانداردها  و  واحد   کارخانجات  همان  در  استفاده   منظور 

کارخانه   تدوین شود. در    می   تدوین از    خارجی  و عوامل   باید شرایط   کارخانه   شرایطداخلی   بررسی  ضمن   ای   استاندارد 

  و امثال آن باید مورد توجه   ، نیاز مشتری و رقابت  تجهیزات، بازاریابی  تهیه   آن، چگونگی   تهیه   و منابع   مواد اولیه   قبیل 

 قرار گیرد 
 

  استاندارد در یک   سازمان  وسیله   استانداردها به  گونه   و ...(، این  ISIRI, BS, BIS ASTM ,  ) مانند   ملی  استانداردهای  -ب
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  استانداردها تمامی  این   شود. در تدوین   می   ، تهیه شده است   کار شناخته   این  برای   صلاحی  عنوان مقام ذی   به   کشور که 

از   کارشناسان مرتبط   ، مراکز تجاری و فنی   مراکز علمی   تولید کنندگان، مصرف کنندگان، اعضای  از قبیل   نفع   افراد ذی 

 دارند. سازمان ها یا مراکز دولتیو امثال آن شرکت 
 

استانداردهای   ای  منطقه  استانداردهای  -ب   مانند  عواملی   CEN  اروپا  اتحادیه   )  موقعیت  (،   ، جغرافیایی   نظیر 

سیاستفرهنگ  شکل،  و    ،  مصرف  و  برخیتولید  آن  داشته   امثال  آن  بر  را  کشورها  به   از  مبادرت  مشترکا   تدوین  تا 

 نمایند. ای  منطقه  استانداردهای
 

  های  پیشرفت  و نگهداری   حفظ   المللی   بین  استانداردهای  (، هدف از تدوین  ISO  )  المللی   بین  استانداردهای  -ت

یک   فنی  ارائه   معین  سطح   در  و  طرح  و  دنیا  تمام  این  پیشرفته   های   تکنولوژی   در  به   در  آن  انتقال  و    استانداردها 

 باشد. و صنعتیمی فنی  کشورها از نظر توسعه  زمانی  نیاز و موقعیت  به  با توجه  ملی  استانداردهای

 

 استاندارد  جنبه  -3- الف

 
راستای  تکامل  در  و  یافته   مختلف  های   جنبه   بشری   دانش  رشد  گسترش  نیز  می   استاندارد  موضوعات   و  تواند 

 شود.  را شامل مختلفی 
 

 ویژگی  استاندارد های  -الف

 روش آزمون   استاندارد های  -ب

 کار   آیین  استانداردهای -پ

  ایمنی  استانداردهای -ت

 واژه نامه  -ث

 ، راهنما و ...( و نگهداری ، حملبندی بسته ، برداری  و نمونه  ، بازرسی بندی  طبقه  سایر استانداردها )شامل  -ج

 

 استاندارد  اجرای  -4- الف

 شوند: می  بندی زیر تقسیم  دو دسته  به  از نظر اجرایی ملی  استانداردهای
 

های  -الف شاملاجباری  استاندارد  که   می   استاندارهایی  ،  رابطه   باشد  ایمنی  مستقیم   در  بهداشت  با  محیط و   ، 

 شوند. اعلام می  از نظر اجرا اجباری صورت قانونی   )صادرات و واردات( بوده و به  و یا تجارت خارجی زیست

 چنین  تولید و هم   توان بالای   به   تولید کننده با توجه   که   است   استانداردهایی  ، شامل تشویقی  استاندارد های  -ب 

 آن دارد اجرای  به  تمایل خود، داوطلبانه  و موافقت  علاقمندی 

 
طریق   ملی  استانداردهای   کامل   متن از  ملی   سایت  ایران  به   سازمان  ایران  لینک  استاندارد  و  زیر   آدرس 

 باشد. در دسترس می  ”ملی  استانداردهای”

ir.gov.inso.www‌

  

http://www.inso.gov.ir/
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 یشگاهآزما  در یمنیا هاییهتوص :ب یوستپ

  و   استفاده   نحوه  مورد  در  یشگاهآزما  مسئول   از  یمیایی،ش   ماده  یا  دستگاه  هر   با  کار  از  قبل  :یطمح   با  ییآشنا    

 . یرید بگ  ییراهنما آن  خطرات

 .ید کن  مطالعه دقت  به  را آن  برچسب ی،اماده   هر از  استفاده از  قبل : یمیاییش  مواد برچسب    

  استفاده   ماسک  لزوم  صورت  در  و  محافظ   ینکع  دستکش،  روپوش،  از  یشههم  (:PPE)  یفرد  حفاظت  لوازم     

 .ید کن

  استفاده   پنس   یا  قاشق  از  جامد   مواد   ی برا  و   یپتپ  از   یمیاییش   مواد   برداشتن  ی برا  مناسب:  ابزار  از   استفاده     

 .ید باش  نداشته تماس  دست  با یماًمستق هرگز  .ید کن

  ینی ب سمت به را بخار دست،  دادن حرکت با ید؛نکن استنشاق یماًمستق را یمیاییش  مواد بخارات مواد: کردن بو    

 .ید کن یتهدا

  اضافه   آب   به  یجتدر  به   و   یآرام   به  را  ید اس   یشههم  ید؛نکن  اضافه   ید اس   به  را  آب   هرگز  :یدهااس  کردن  یقرق    

 .ید کن

 . ید نده  حرارت شعله  ی رو یماًمستق را دماسنج هرگز دماسنج:    

 .یزید بر مخصوص  ظروف  در  را زائد  مواد   .ید کن یز تم  را کار  یزم و  یلوسا تمام  کار،  اتمام  از پس نظافت:    
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 انواع پسته و مغز پسته  یظاهر یها یژگی و و  ریتصاو: پ یوستپ
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 آزمون و یفیتک کنترل در  یهپا  یممفاه :ت یوستپ

 Sample))  نمونه   -1-ت
 

 گویند.  شوند را نمونه  انتخاب می  یا محموله  یا مجموعه  جامعه  از یک  یا واحد که  ، قطعه قلم  یا چندین  یک
 

 Sample Size))  نمونه حجم -2- ت
 

 گویند. نمونه  را، حجم  نمونه  دهنده یک  تشکیل ار مواد یا تعداد اقلام یا واحدهایمقد 
 

 (Sampling) برداری  نمونه  -3- ت
 

شود تا بر    انتخاب می   کوچکی  های   یا بخش   بخش   مورد بررسی  یا محموله   آن از جامعه   بر طبق   که   است  ای   رویه 

 قضاوت کرد.  یا محموله  جامعه  آن ها بتوان در مورد کل  از بازرسی حاصل اساس نتایج
 

 (Inspection) بازرسی  -4- ت
 

و    ساخته  مشخصات مواد محصولات نیمه   مقایسه   جهت  که   است  و آزمون هایی   ها، اندازه گیری   ع بررسی مجمو

 گیرد.  یا استانداردها انجام می  محصولات تمام شده با مشخصات فنی 
 

 (Accuracy) درستی -۵- ت

 .است آن کمیت با مقدار واقعی  کمیت  یک اندازه گیری  نتیجه  دیکی نز
 

 (Precision) دقت  -6- ت
 

 .است نمونه  یک  بر روی  از چند آزمایش  حاصل تکراری جواب های  بین دیکی نز
 

 (Reproducibility) تجدید پذیری  -7- ت

بدست   دیکی نز مقادیر  روی   میزان  بر  ها  آزمون  از  شرایطی   است  نمونه   یک  آمده  آزمایش  که   در  کننده،    روش، 

 و زمان متفاوت باشد. و شرایط  تجهیزات ، محل 
 

 (Repeatability) تکرار پذیری  -8- ت
 

نتایج  دیکی نز آزمایش اندازه گیری   شرایط   که   است  در شرایطی   آزمایش  از یک  اصل   مقدار  و    ، تجهیزات،  کننده 

 یکسان باشد. همگی محل 
 

 (Tolerance) رواداری  -9- ت

 (گیری اندازه  قبول در یک  قابل  کالا از اندازه خود )حداکثر خطای  یک  قبول برای  میزان انحراف قابل اکثر حد 
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 اطلاعاتی :ث پیوست
 
 

 و فنی  علمی  تایید صلاحیت  نامه و آیین  مدیر کنترل کیفیت  -1- ث
 

  فنی و  علمی  تایید صلاحیت  نامه  آیین   طبق  وی   صلاحیت  که   است  فردی   تولیدی   در واحدهای  ل کیفیت مدیرکنتر

استاندارد استان،    استاندارد و یا اداره کل   از تایید سازمان ملی   و پس   قرار گرفته   ، مورد بررسی مدیران کنترل کیفیت 

  نماید. می  دریافت  تایید صلاحیت  پروانه 
در    حضور تمام وقت   خود از جمله  مذکور،علاوه بر انجام وظایف   نامه   آیین   طبق  واحد تولیدی  ل کیفیت مدیرکنتر

بازرسی   کاری   نوبت   یک اولیه   ، کنترل و نظارت کامل و  نهایی ساخت  فرآورده حین   ، شرایط بر مواد   ایط شر،  ، محصول 

تولید    های   آزمون نمونه   نتایج  است  و موارد ذکر شده، موظف   و سایر وظایف   تولید و یا خدمت   مراحل  درکلیه   نگهداری

کارخانه  در  روزانه   شده  به   ثبت  را  و  کتبی   نموده  هفته   ماهیانه   صورت  پایان  تا  به   )حداکثر  بعد(  ماه  کل  اول    اداره 

 ( ارسال نماید.کارخانه  و مدیر عامل استاندارد استان )با امضاء مدیر کنترل کیفیت 

تواند ذکر شده می   نامه   آیین  او طبق   و قانونی   شغلی  و تخطی  مدیر کنترل کیفیت   از وظایف  م انجام هر یک عد 

 ، برایعنوان بیشترین به  پروانه  ابطال دایمو  کمترین عنوان  به  : تذکر شفاهی شامل ترتیب به اعمال تنبیهاتی  منجر به 

 اجرا شود.  مدیر کنترل کیفی 

لغو پروانه   تعلیق گردد در صورت  می   دآوری یا  است  ، موظف واحد مربوطه   مدیر کنترل کیفیت   تایید صلاحیت  یا 

  فرد معرفی  احراز شرایط   به   نسبت  است  نیز موظف   کلاقدام و اداره   فرد جایگزین  معرفی   به   نسبت  هفته   ظرف مدت یک 

  اقدام نماید. وی  شده و تأیید صلاحیت 
وظایف   ایبر از  قوانیناطلاع  مهم،  موارد  سایر  و  تنبیهات  تخلفات،  به ،  جدیدترین  آخرین  ،    تایید   نامه   آیین”  و 

فنی   علمی  صلاحیت کیفیت  و  کنترل  سایت  ”مدیران  در  ملی  موجود  ، WWW.INSO.GOV.IR  استاندارد  سازمان 

  شود. مراجعه 

 

دستورالعمل   ایخلاصه   -2-ث تعلیق   از  اخطار،  تذکر،  پروانه   نحوه  ابطال  علامت   و  استاندارد   کاربرد 

 عدم تداوم انطباق فرآورده با استاندارد مربوطه علت  ایران به 

 تولیدی موجود در کالاهای نواقص بندی  درجه  -1-2-ث
 

عدم تداوم    علت  استاندارد ایران به   کاربرد علامت   و ابطال پروانه   نحوه تذکر، اخطار، تعلیق   اساس دستورالعمل   بر

 به   دسته   سه   تولید شده به   موجود در کالاهای  د(، نواقص /5۰/۱۱۹)مدرک شماره    انطباق فرآورده با استاندارد مربوطه 

 گردند: می  شرح زیر تقسیم 
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 : بحرانی  نقص  -1-1-2- ث
 

در یک   نقص  است   موجود  نگهداری  که   افرادی   برای   که   محصول  یا  استفاده  آن  یا  می   از  و  بوده  کنند، خطرناک 

 وجود آورد.  را به  ناامنی  وضعیت
 

 عمده: نقص  -2-1-2- ث
 

 امکان استفاده از کالای   ایملاحظه   نحو قابل  وجود آورده یا به   را به  فقدانی   که   بحرانی   متفاوت با نقص   است  نقصی 

 دهد. می  منظور خاص، کاهش مورد نظر را برای 
 

 : جزئی  نقص  -3-1-2- ث
 

نقایص   است  نقصی  از  برای   و عمده که   بحرانی   جدا  از محصول مورد نظر را    منظور خاص کاهش   امکان استفاده 

آنکه نمی یا  با مشخصات فنی   دهد  نقایصنمی   آن کالا را چندان کاهش  کارآیی   که   است  میزانی   به   اختلاف آن    دهد. 

 باشد. می  پیوست ها به آزمون  ، عمده و جزئی بحرانی 
 

 با استاندارد مربوطه  تولید شده نامنطبق  نحوه برخورد کالاهای -3- ث

شرح   به  فوق مشاهده شوند، امتیاز منفی  از نواقص  شده، هریک  برداری آزمون فرآورده نمونه  در نتایج که  در صورتی 

در طول   امتیازات منفی   استاندارد استان بر اساس جمع   و ادارات کل   گرفته   تعلق   واحد تولیدی   ( به ۱جدول زیر )جدول  

مورد نظر در    هر محصول و هر واحد تولیدی   استاندارد برای  کاربرد علامت   دوره )از هنگام صدور و یا تمدید پروانه  یک

 نمایند. اتخاذ می  2شرح مندرج در جدول  را به  شده( تصمیماتی مدت اعتبار تعیین 

 فرآورده  در  موجود نواقص ی منف  یازاتامت -1 -ث  جدول

 امتیاز منفی  ع نقصنو

‌‌30انی‌بحر

‌‌15هعمد

‌‌5جزئی‌

 

 دوره  یک طول در ی منف  یازاتامت جمع اساس  بر یی اجرا  اقدامات -2  -ث  جدول

 یی اقدام اجرا  یمنف یازامت جمع

‌نواقص‌یا‌نقص‌در‌خصوص‌الزام‌رفع‌یتذکر‌کتب‌‌15

‌نواقص‌یا‌نقص‌در‌خصوص‌الزام‌رفع‌یاخطارکتب‌‌30

‌1-2بند‌‌مطابق‌60

‌2-2بند‌‌مطابق‌90

‌3-2بند‌‌مطابق‌120
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 به  چند آزمون  نتایج  امتیازات منفی   آزمون یا جمع   گزارش نتیجه   یک   امتیاز منفی   جمع   که در صورتی   -1-3-  ث

استاندارد   مشمول  اخطار داده و در مورد واحدهای  واحد بصورت کتبی   استاندارد استان مربوط به   رسید، اداره کل   ۶۰

  ۱۹کمیسیون ماده    مربوط موضوع را به   ساخت  با شماره سری   مغایر با استاندارد ملی   کالای  آوری   جمع   برای   اجباری

 دهد.آنها ارجاع می  علایم  کار بستن و طرز به  و تشویقی  اجباری  استانداردهای اجرایی ضوابط 
 
 

 به   چند آزمون  نتایج  امتیازات منفی   آزمون یا جمع  یک  گزارش نتیجه   امتیاز منفی   جمع   در صورتیکه  -2-3-ث

  برای   مشمول استاندارد اجباری   ، در مورد واحدهایاستاندارد استان مربوط، علاوه بر اخطار کتبی   رسید، اداره کل   ۹۰

نماید. می ارجاع    ۱۹کمیسیون ماده    مربوط موضوع را به   ساخت  با شماره سری  مغایر با استاندارد ملی   کالای   آوری جمع

منفی   در صورتیکه   همچنین ناشی  امتیاز  نمونه   نتایج  از حداقل  مذکور  دو  و حداقل  مختلف   برداری   آزمون    ۳۰  بوده 

 کمیته   تشکیل   به   باشد، نسبت  عمده و بحرانی  نقایص   واسطه   آزمون آخر به   گزارش نتیجه   امتیازات منفی   امتیاز از جمع 

 اقدام می   استاندارد تشویقی   کاربرد علامت  و یا ابطال پروانه   استاندارد اجباری   کاربرد علامت   پروانه   تعلیق   برای   علائم

تعلیق  صورت  در  پروانه   کند.  ابطال  کل یا  اداره  آن  به   ،  ملزم  را  مربوط  )در   واحد  تولید  استانداردهای  عدم  با    ارتباط 

ادارات   را به   ( نموده و مراتب تشویقی   استاندارد ایران )در ارتباط با استانداردهای   کالا با علامت   ( و یا عدم عرضه اجباری

 کند.می  ها منعکساستاندارد سایر استان  کل
 
 

یا    آزمون و  گزارش نتیجه   یک   امتیاز منفی   که ، در صورتی مشمول استاندارد اجباری   در مورد کالاهای  -3-3-ث

به   نتایج  امتیازات منفی   جمع اداره کل   ۱2۰  چند آزمون  بر اخطار کتبی   رسید،  برای استاندارد استان مربوط، علاوه   ،  

نماید. ارجاع می   ۱۹کمیسیون ماده    مربوط موضوع را به   ساخت  با شماره سری   مغایر با استاندارد ملی   کالای   آوری   جمع

منفی   در صورتیکه   همچنین ناشی   امتیاز  و حداقل   مختلف   برداری   نمونه   آزمون سه   نتایج   از حداقل  مذکور    ۳۰  بوده 

 کمیته   تشکیل   به   باشد، نسبت  عمده و بحرانی  نقایص   واسطه   آزمون آخر به   گزارش نتیجه   امتیازات منفی   امتیاز از جمع 

 روابط  ، موضوع را از طریق اقدام نموده و در صورت ابطال پروانه  استاندارد اجباری کاربرد علامت  ابطال پروانه  برای  علایم

 رساند.  اطلاع عموم می  به  عمومی
 

پروانه   تعلیق   رفع  -1دآوری یا تجدید  علامت  و  رفع   کاربرد  در صورت  ایران،  با    نقایص   کلیه   استاندارد  انطباق  و 

 گیرد.  صورت می  مرتبط  مندرج در دستورالعملهای  شرایط  مربوط و احراز کلیه  ملی  استاندارد موازین

 

از    باشد و تنها ملاک هر یک   یکدیگر نمی  و مانع   ، نافی 2از اقدامات ذکر شده در جدول   هریک انجام    -2  دآوری یا

 .مذکور است ذکر شده در بندهای حد نصاب امتیاز منفی  رسیدن به  اقدامات

 
دستورالعمل منبع  تعلیق   :  اخطار،  تذکر،  پروانه   نحوه  ابطال  علامت   و  به   کاربرد  ایران  تداوم    علت  استاندارد  عدم 

 د( /5۰/۱۱۹)مدرک شماره  انطباق فرآورده با استاندارد مربوطه 
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 بندی نواقص: درجه ج پیوست
 مربوطه یران ا ی مل یاستانداردها طبق پسته  یهاآزمون ی جزئ  و عمده  ،ی بحران یصنقا -1 -ج  جدول

 
 اهمیت  درجه ح آزمونشر ردیف

 عمده   مزه  و بو  ۱ 

 بحرانی  مجاز  غیر خارجی مواد  2 

 عمده   سوختگی طعم  ۳ 

 عمده   رطوبت   ۴ 

 عمده   پراکسید  5 

 عمده   نمک  ۶

 بحرانی  مجموع آفلاتوکسین ها  ۷ 

 بحرانی B1 آفلاتوکسین  ۸ 

 عمده  آفت زدگی   ۹

 عمده  آشکار  زدگی آفت  ۱۰

 عمده  زدگی  کپک  ۱۱

 عمده   خارجی مواد  ۱2

 عمده   پوست از غیر خارجی مواد  ۱۳

 عمده   آزاد  پسته مغز  ۱۴

 عمده   خندان طبیعی پسته عیار  ۱5

 بحرانی  دارنده  نگه  ۱۶

 عمده   ها   میکروارگانیسم کلی شمارش  ۱۷

 عمده   ها  کلیفرم  ۱۸

 بحرانی  کپک  ۱۹

 بحرانی  کلی اشریشیا  2۰

 بحرانی  سالمونلا  2۱

 جزئی  ناخندان  22

 عمده   پوک  2۳

 عمده   گوی  2۴

 عمده   رنگی  بد  25

 جزئی خندان ته و  شکل بد  2۶

 جزئی خندان کم  2۷

 عمده   خندان   کم از غیر پوست نواقص مجموع  2۸

 عمده   رقم مخلوط  2۹

 عمده   اندازه مخلوط  ۳۰
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 مربوطه  رانیا ی مل یاستانداردها طبق مغزپسته  یهاآزمون ی جزئ  و عمده  ،ی بحران صی نقا -2 -ج  جدول

 اهمیت  درجه ح آزمونشر ردیف

 بحرانی آفت زنده   ۱ 

 جزئی  رنگ، بو و مزه   2 

 عمده  کپک زدگی قابل رویت با چشم غیر مسلح   ۳ 

 بحرانی خارجی هیر گیاهی خاک، شن، سنگریزه،خرده شیشه و اشیای فلزی و هرگونه ماده   ۴ 

 5 
تنیده ها، فضولات، پر پرندگان،، موی جوندگان، پوسته های تخم،،لارو، شفیره و   

 مانند آنها 
 بحرانی

 عمده   پراکسید در چربی استخراجی   ۶

 عمده   طبقه بندی از دید اندازه   ۷ 

 عمده   مواد خارجی   ۸ 

 عمده   آفت زدگی   ۹

 عمده  خاکه   ۱۰

 عمده  رطوبت   ۱۱

 عمده  شمارش کلی میکروارگانیسم ها  ۱2

 عمده   کلی فرم ها   ۱۳

 عمده   کپک  ۱۴

 بحرانی اشریشیا کلی   ۱5

 بحرانی   سالمونلا  ۱۶

 عمده  سوختگی در مغز پسته برشته   ۱۷

 عمده   نمک در مغز پسته شور   ۱۸

 بحرانی B1آفلاتوکسین   ۱۹

 بحرانی مجموع آفلاتوکسین ها   2۰

 بحرانی   مانده آفت کش ها   2۱

 عمده   بندی بسته  22

 عمده   گذاری نشانه  2۳
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 های عملیاتی کنترل کیفیت و صادرات پستهلیست: چک چپیوست 

 ی بندو بسته  یدر خط فرآور تیفیکنترل ک  ستیلچک  -1-چ

 موارد کنترل  ندیمرحله فرآ فیرد
/   ✓) ت ی وضع

✗ ) 

/ اقدام   حاتیتوض

 ی اصلاح

‌پسته‌خام‌از‌باغ‌افتیدر‌1

عدم‌‌،یسلامت‌ظاهر‌یبررس

نبود‌آثار‌کپک‌و‌‌،ی‌رطوبت‌سطح

‌آفت

‌‌

‌ه‌یاول‌یری‌گپوست‌2
پوسته‌سبز،‌‌‌عیسر‌یجداساز

‌ی‌اهی‌مواد‌گ‌ماندنیاز‌باق‌یری‌جلوگ
‌‌

‌کردن‌وشو‌و‌خشکشست‌3
،‌(≥C60°)کن‌خشک‌‌یکنترل‌دما

‌با‌شعله‌میاز‌تماس‌مستق‌‌یری‌جلوگ
‌‌

‌ی‌بندو‌درجه‌نگی‌سورت‌‌4
پوک،‌ناخندان،‌‌ی‌هاپسته‌کی‌تفک

‌ده‌یدبی‌زده‌و‌آس‌کپک
‌‌

 ن‌یکنترل‌آفلاتوکس‌5
(HACCP-CCP)‌

از‌هر‌محموله،‌ارسال‌به‌‌‌یبردارنمونه

‌معتبر‌‌شگاهیآزما
‌‌

‌ه‌ی‌اول‌‌یبندبسته‌6
ها،‌خشک‌و‌سلامت‌لفاف‌یزی‌تم

‌بودن‌محصول،‌کنترل‌وزن‌خالص‌
‌‌

‌یگذاربرچسب‌7
و‌‌دیتول‌‌‌خیدرج‌شماره‌استاندارد،‌تار

‌دکننده‌ی‌انقضا،‌نام‌تول
‌‌

8‌
/‌‌‌یینها‌یبندبسته

‌ی‌گذارکارتن‌

استحکام‌کارتن،‌درج‌اطلاعات‌‌

‌یدرج‌نشان‌استاندارد‌مل‌‌،‌یصادرات
‌‌

‌ی‌انباردار‌9
‌‌یرطوبت‌نسب‌و‌،‌(≥C20°)کنترل‌دما

‌ط‌یو‌نظافت‌مح‌هی(،‌تهو65%>)
‌‌

10‌
از‌‌‌‌ش‌یپ‌یینها‌یبازرس

‌ارسال‌

ها،‌‌ها،‌سلامت‌بستهمطابقت‌برچسب

‌و‌برگه‌آزمون‌زی‌آنال‌‌یوجود‌گواه
‌‌

 

شود. موارد عدم انطباق    یگانیامضاء و با  ت یفیصورت روزانه توسط مسئول کنترل کبه  د یبا  ستیلچک   ن ی: ایادآوری

 شوند. ی ریگ یثبت و پ «یدر فرم »اقدامات اصلاح  د یبا
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 (QC Tests)  یداخل تی فیکنترل ک یهاآزمون  ستیلچک  -2-چ

 آزمون  فیرد
استاندارد  ایروش 

 مرجع
 دییتأ / واحد جهی نت حد مجاز 

‌‌‌پسته‌خشک‌‌یبرا‌٪6حداکثر‌‌‌INSO 4920رطوبت‌‌1

‌‌‌≥‌‌INSO 15 / 4919‌5٪درصد‌پوک‌2

‌‌‌≥‌‌INSO 4921‌10٪درصد‌ناخندان‌‌3

‌‌‌≤‌‌INSO 15‌‌90٪ی‌درصد‌خندان‌4

 کل‌ن‌یآفلاتوکس‌5

(B₁+B₂+G₁+G₂)‌
INSO 5925 / HPLC‌µg/kg ‌10‌≥‌(صادرات)ی ‌‌‌

‌‌‌گرم‌25عدم‌وجود‌در‌‌‌INSO 1810سالمونلا‌6

‌‌‌‌INSO 10899‌≤ 10³ CFU/gکپک‌و‌مخمر‌‌7

‌‌‌روغن‌‌≥‌‌INSO 4092‌meq/kg  ‌10روغن‌دی‌عدد‌پراکس‌8

‌‌‌Codex ‌در‌حدود‌مجاز‌‌‌INSO 8366 / 13118ها‌کش‌آفت‌ماندهی‌باق‌9

‌نیفلزات‌سنگ‌10
 (Pb, Cd, Hg, Ar)‌

INSO 9266یمجاز‌مل‌ریمقاد‌‌≤‌‌‌‌‌

  انجام (NACI مرجع ISO/IEC 17025 )یگواه  ی دارا  همکار  شگاهیآزما  در  د یبا  ۱۰  تا  5  شماره  یهاآزمون   نکته:

 .شوند 
 

 ونقل حمل  و  یانباردار  طیشرا ستیلچک  -3-چ

 حات یتوض ( ✗/   ✓) ت ی وضع استاندارد مرجع  مورد کنترل  فیرد

‌‌‌C20‌‌‌INSO 2380 / 1836°‌ریانبار‌ز‌یدما‌1

‌‌‌‌INSO 2380٪‌65ریز‌یرطوبت‌نسب‌2

‌‌‌ INSO ‌‌1836ی‌خارج‌یانبار‌خشک،‌بدون‌بو‌3

‌‌‌‌INSO 2380هوا‌‌‌انیو‌جر‌هی‌وجود‌تهو‌4

5‌
پالت،‌فاصله‌از‌‌‌یها‌روبسته‌دمانی‌چ

‌متر‌یسانت‌‌15حداقل‌‌وارید
INSO 2380‌‌‌

‌‌‌ 8914INSO 1836 /‌کنترل‌آفات‌و‌جوندگان‌6

‌‌‌ 5998INSO  /‌2380یو‌بدون‌آلودگ‌‌زی‌تم‌ه‌ی‌نقل‌لیوسا‌7

‌‌‌ INSO 2380ها‌با‌‌بسته‌میاز‌تماس‌مستق‌‌یری‌جلوگ‌8
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 حات یتوض ( ✗/   ✓) ت ی وضع استاندارد مرجع  مورد کنترل  فیرد

‌یبدنه‌فلز‌ایکف‌

9‌
ها‌قبل‌از‌‌کنترل‌مجدد‌سلامت‌بسته

‌یری‌بارگ
2380/  15INSO ‌‌‌

10‌
 مستندات‌حمل‌‌‌ینگهدار

‌مقصد(‌‌خ،ی)شماره‌پارت،‌تار
INSO 2380-‌‌‌

 

 پسته  یصادرات محموله یسازآماده  ستیلچک  -4-چ

 حات یتوض ( ✗/   ✓) ت ی وضع شرح اقدام  مرحله فیرد

‌ت‌ی‌ف‌یک‌‌ییکنترل‌نها‌1
رطوبت‌و‌‌‌،یظاهر‌یبررس

‌نیآزمون‌آفلاتوکس‌جینتا
‌‌

‌معتبر‌‌شگاهیاز‌آزما  (CoA)زی‌آنال‌‌یگواه‌افتیدر‌2
‌‌،ییای‌می‌ش‌‌یهاآزمون

‌و‌سموم‌‌یکروبی‌م
‌‌

‌‌‌‌EU / FDA / GCCبا‌حدود‌مجاز‌کشور‌مقصد‌‌جیتطابق‌نتا‌یبررس‌3

4‌
انطباق‌از‌سازمان‌‌‌یبهداشت‌و‌گواه‌‌یصدور‌گواه

‌استاندارد‌
‌‌‌صادرات‌‌ازی‌در‌صورت‌ن‌

5‌
و‌‌‌یبه‌زبان‌فارس‌‌یگذارو‌نشانه‌یبندبسته‌یبررس

‌ی‌سی‌انگل
 و INSO 5998 مطابق

Codex‌
‌‌

‌کارتن‌یوزن‌و‌برچسب‌رو‌‌ییکنترل‌نها‌6
نام‌محصول،‌کشور‌مبدأ،‌‌

‌و‌وزن‌‌خیتار
‌‌

‌ی‌مدارک‌صادرات‌‌یسازآماده‌7
CoAیبردارنمونه،‌فرم‌،‌‌

‌ی‌اظهارنامه‌گمرک
‌‌

‌و‌خنک‌زی‌تم‌هینقل‌لهی‌در‌وس‌‌یری‌بارگ‌8
کنترل‌دما‌و‌رطوبت‌در‌‌

‌یری‌بارگ‌‌ن‌یح
‌‌

‌‌‌ی‌طبق‌مقررات‌گمرک‌ه‌ینقل‌لهی‌/‌وس‌نریمهر‌و‌پلمب‌کانت‌‌9

‌/‌واردکننده‌‌داریارسال‌مستندات‌به‌خر‌10
با‌‌‌یچاپ‌‌ای PDF نسخه

 ‌QCیامضا
‌‌
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 هاست یلچک  ینگهدار و  امضاء  دستورالعمل -۵-چ

 .باشد  یفن  ر یمد  و  تیفی ک  کنترل مسئول امضاء یدارا  د یبا فرم  هر ✓

 .شوند  ینگهدار د یتول خیتار  از  پس سال 2 تا حداقل د یبا هاستیلچک  یچاپ نسخه ✓

  محسوب   «Forms QC»  سوابق   از   یبخش  هاستیلچک   ن یا  ت، یفی ک  تیریمد   ستمیس   ی دارا  یواحدها  در ✓

 .گردند ی م ارائه  یخارج و  یداخل یهای ز یمم در  و شوند ی م

 یبندجمع 

  الزامات   و   ی مل  یاستانداردها  با   ندهایفرآ  انطباق  و   تی فیک   مستمر  شیپا  ی برا  یعمل  ابزار   بالا  یهاستیلچک

 موجب:  پسته  یفرآور یواحدها  در هاآن  از  منظم استفاده  هستند. یصادرات

 ، یانسان یخطا کاهش ✓

 ،یمستندساز  تیقابل و  ی ابیرد شیافزا ✓

 . شودی م یخارج ان یمشتر اعتماد ش یافزا و ✓
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 سنده ینو یانیپا   ادداشتی  و یسپاسگزار
 

 : عنوان با ی آموزش  یجزوه  نیا نگارش  و  ن یتدو ند یفرا در

 مرتبط«،  یاستانداردها و هاآزمون  پسته،  مغز و پسته انواع ی»استانداردساز

  ل یتکم  و  هیته  در  یعلم  نگاه  و  ی دلسوز  با  که  متخصصان  و  همکاران  از  یامجموعه   یهمدل   و  یهمراه  ،یهمکار  از

 .شودی م  یقدردان مانهیصم داشتند،  نقش اثر نیا

  استان   استاندارد  کل   اداره  زد،ی  استان  یکشاورز   جهاد  سازمان  ارزشمند   یهاییراهنما  و  هاتیحما  از  لهیوس نیبد 

  ت ین   حسن  با   که   شودی م  یسپاسگزار  یفناور   امور  و  داریپا  توسعه  ست، یز  ط یمح  گروه   در   ی گرام  همکاران  ژه یوبه   و   زد، ی

 بودند. رسانی اری ی فن  یمحتوا قیتطب  و استانداردها ی نیبازب اطلاعات، ی گردآور در  پشتکار و

  ی ط  که   ران یا   استاندارد   ی مل   سازمان  در   ارجمند   همکاران  ی علم  خدمات  و   رانهیگ یپ  یهاتلاش   از   نیهمچن

  ر یتقد   اند،داشته   یی بسزا  سهم   آن  یهافرآورده   و   پسته   با  مرتبط   ی استانداردها  ی اجرا  و  ی بازنگر  ن، یتدو  در   هاسال

 .د یآیم عملبه 

  و   کنندگانی فرآور   دکنندگان،یتول  کارشناسان،  ی برا  یکاربرد   و  یعلم  ییراهنما  بتواند   جزوه  نیا  است  د یام

 بردارد.  یرانیا  پسته یجهان اعتبار و  یمنیا ت، یف یک  یارتقا جهت در  یگام و  باشد  پسته صادرکنندگان

  سلامت   از  انتیص  موجب  تنها  نه   صادرات،   تا  د یتول  ره یزنج  در  یمل  یاستانداردها  ی ریکارگبه   و  نیتدو

 محصولات  یریپذ رقابت  شیافزا  و   یع یطب  منابع  حفظ   ،یکشاورز  داریپا  توسعه  سازنه یزم  بلکه  شود،ی م  کنندگانمصرف 

 است. یجهان یبازارها در  یرانیا

 .دارند ی برم گام  داریپا توسعه و  ی منیا استاندارد، فرهنگ  ی اعتلا راه  در که  یکسان  همه از سپاس  با

 

 احترام،  با

 ی اردکان یدشت محمد 

 ی کشاورز یمهندس  ارشد  کارشناس  

 )مامور(  ران یا استاندارد یمل سازمان کارشناس  

 ی فناور امور و  داریپا توسعه  ست،یز ط یمح گروه  س یرئ و 

 زد ی استان ی کشاورز جهاد سازمان 

 ۱۴۰۴ مهر 
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 فهرست منابع و ماخذ

 جزوه(  یمرکز )هسته یاصل منابع الف(

 است:  گرفته شکل اسناد نیا ه یپا  بر آن یفن یمحتوا و  اندبوده حاضر یآموزش یجزوه نیتدو  اساس و  مبنا ماًیمستق  استانداردها نیا

 .رانیا استاندارد یمل  سازمان  تهران: .یبندبسته تا برداشت  کار نآیی – پسته (.۱۴۰۳) 2۳۸۰ شماره رانیا ی مل استاندارد -1

 .رانیا استاندارد یمل  سازمان تهران: کار. نآیی – ییغذا مواد  در بهداشت یکل اصول (.۱۴۰۳) ۱۸۳۶ شماره رانیا ی مل استاندارد -2

  یبحران   کنترل  نقاط  و  خطر  لیتحل  و  هیتجز  ستمی س  از  استفاده  راهنمای  –  خام  پسته  (.۱۳۸5)  ۸۹۱۴  شماره  رانیا  یمل  استاندارد -3

(HACCP)  رانیا استاندارد ی مل سازمان تهران:  کار. نآیی – یفرآور ی واحدها در. 

 .رانیا استاندارد ی مل سازمان تهران: .هایژگوی – خندان یعیطب پسته (.۱۴۰۰) ۱5 شماره رانیا ی مل استاندارد -4

 . رانیا استاندارد ی مل  سازمان تهران: .ها یژگوی – خندانمکانیک پسته (.۱۴۰۰) ۴۹۱۹ شماره رانیا ی مل استاندارد -5

 . رانی ا استاندارد یمل  سازمان تهران: . هایژگ وی – ناخندان پسته (.۱۴۰۰) ۴۹2۱ شماره رانیا ی مل استاندارد -6

 .رانیا استاندارد یمل  سازمان تهران: آزمون. هایروش – خشک پسته (.۱۴۰۰) ۴۹2۰ شماره رانیا ی مل استاندارد -7

 .رانیا استاندارد یمل  سازمان تهران: آزمون. یهاروش و  هایژگ وی – پسته مغز (.۱۳۹2) 2۱۸ شماره رانیا ی مل استاندارد -8

  استاندارد  یمل   سازمان  تهران:  آزمون.  یهاروش  و  هایژگوی  –  سوم  پوست  بدون  پسته  مغز  (.۱۳۹2)  ۴۶۳۱  شماره  رانیا  ی مل  استاندارد -9

 . رانیا

 .رانیا استاندارد ی مل سازمان تهران: آزمون. یهاروش و ها یژگ وی – پسته مغز خلال (.۱۳۹2) ۳۶۳۹ شماره رانیا ی مل استاندارد -10

 استانداردها(   داخل یالزام )مراجع استنادشده  و یفرع منابع (ب

  یی اجرا  یهاروش  و  اندشده  ذکر  یارجاع   ای  یالزام  مراجع  عنوانبه   پسته  یاصل  یاستانداردها  متون  در  میمستق  صورتبه  استانداردها  نیا

 : کنند یم حیتشر را بهداشت و  یبردارنمونه ،یبندبسته  ها،آزمون 

 . آزمون  ی ها  روش  و   ها   یژگی و-  ی عموم  مصارف   یبرا  کارتن  و  کارتن   ورق-  ی بند  بسته  (.۱۳۹۴)   ۱5۰  شماره   رانیا  یمل   استاندارد -11

 .رانیا استاندارد یمل سازمان تهران:

  استاندارد  ی مل  سازمان  تهران:  آزمون.  هایروش  –  رطوبت  مقدار  یرگیاندازه  –  خشکبار  (.۱۳۹۴)   ۶۷2  شماره  رانیا  ی مل  استاندارد -12

 . رانیا

  استاندارد  یمل  سازمان  تهران:  .بردارینمونه  روش  –  شدهخشک   یهاوهیم  و  خشکبار  (.۱۳۹5)  ۱۰۳۶  شماره  رانیا  یمل  استاندارد -13

 . رانیا

  و  ی کیزیف  ی هایژگوی  –  یخوراک  مواد  یی مقوا  جعبه  و  مقوایی  ورق  –  یبندبسته   (.۱۳۹۸)  ۳۳۴۱  شماره  رانیا  ی مل  استاندارد -14

 .رانیا استاندارد یمل سازمان تهران: آزمون. یهاروش

 سازمان   تهران:  .یکل  یگذار  چسب  بر  مقررات-  شده  یبند  بسته  شیپ   از  ییغذا  مواد  (.۱۳۸۸)  ۴۴۷۰  شماره  رانیا  یمل  استاندارد -15

 .رانیا استاندارد یمل

  استاندارد   ی مل   سازمان  تهران:  . هانیکوتوکسیما  یروادار  نهیشی ب  -دام  و  انسان  خوراک  (. ۱۳۹۹)  5۹25  شماره  رانیا  ی مل  استاندارد -16

 . رانیا

  . یبردارنمونه  یهاروش-یدام   و  یکشاورز  محصولات  در  مانده یباق  نییتع-ها کش  آفت  (.۱۳۸۴)  ۸۳۶۶  شماره  رانیا  یمل  استاندارد -17

 .رانیا استاندارد یمل سازمان تهران:

  یروغن  ی ها  دانه  ریسا-  ینیزم   بادام  -یدرخت  یمغزها  از  یبردار  نمونه-  یی غذا  مواد  (.۹۸۱۳)  ۱۳5۳۴  شماره  رانیا  ی مل  استاندارد -18

 . رانیا استاندارد ی مل سازمان تهران: .کار نییآ - نیآفلاتوکس آزمون یبرا ها  آن  مشتقات و آلو زرد هسته  مغز و

 ف ی ط  روش  به  کروم  و  یرو  آهن،  مس،  م،یکادم  سرب،  یری گ  اندازه  -  یی غذا  مواد  (.۱۴۰2)  ۹2۶۶  شماره  رانیا  یمل  استاندارد -19
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 .رانیا استاندارد ی مل سازمان تهران: .خشک هضم از پس یاتم جذب ینور یسنج

 . یریگرمس مهین و یریگرمس یهاوهیم -هاکشآفت مانده  نهیشیب مرز  -  ها کش آفت  (.۱۴۰2) ۱۳۱۱۸ شماره رانیا ی مل استاندارد -20

 .رانیا استاندارد یمل سازمان تهران:

 و   ها  کپک  شمارش  یبرا  جامع  روش-  دام  خوراک  و  ییغذا  مواد  یولوژیکروبیم  (.۱۳۸۷)  ۱۰۸۹۹  شماره  رانیا  یمل  استاندارد -21

 . رانی ا استاندارد یمل سازمان تهران: .(AW)  یآب تیفعال با   یها فرآورده  در ی کلن شمارش روش- مخمرها

  و   شمارش  ،ییشناسا  جستجو،  جامع  روش  -ییغذا  رهیزنج  یولوژیکروبیم  (.۱۳۹۸)  ۱۸۱۰-۱  شماره  رانیا  یمل  استاندارد -22

 .رانیا استاندارد  ملی سازمان :تهران .سالمونلا یهاگونه یی شناسا و جستجو  :۱ قسمت -سالمونلا نگیپیسروتا

 روش   به  پراکسید  مقدار  گیریاندازه  –  حیوانی  و  گیاهی   های چربی  و  هاروغن  (.۱۳۹۶)  ۴۱۷۹  شماره  رانیا  یمل  استاندارد -23

 . رانیا استاندارد  یمل سازمان تهران: .چشمی روش  به پایانی  نقطه تعیین – یدومتری

 .رانیا استاندارد یمل  سازمان تهران: .کنجاله  کل خاکستر یریگاندازه روش (.۱۳۴۶) ۳۳2 شماره رانیا ی مل استاندارد -24

  ی هاآزمون   یبرا  یبردارنمونه   یهاروش-  یی غذا  مواد  رهیزنج  یولوژیکروبیم  (.۱۳۹۴)  2۰۸۳۴  شماره   رانیا  ی مل  استاندارد -25

 .رانیا استاندارد یمل  سازمان تهران: .یشناسکروبیم

 روش  به  ها  کش   آفت  مانده  یباق  زانیم  یریگ  اندازه  -ی اهیگ  منشاء  با  ییغذا  مواد  (.۱۳۹2)  ۱۷۰2۶  شماره  رانیا  یمل  استاندارد -26

 استو   یجداساز-  استخراج  از  پس  یمتوال  ی جرم  یسنج  فیط  -  عی ما  یکروماتوگراف  ای  و  -یجرم  یسنج  فیط  -یگاز  یکروماتوگراف

 .رانیا استاندارد ی مل سازمان تهران: .آزمون روش-کچرز روش- (dispersive) یپخش  جامد فاز  با یپاکساز  و یلیترین

 تهران:   .آزمون  های روش  و  ها ویژگی  -خشک  نیمه  و  خشک  خرمای   میکروبیولوژی  (.۱۳۹۷)  ۱55۴۴  شماره  رانیا  ی مل  استاندارد -27

 .رانیا استاندارد ی مل سازمان

  جهت  ییگرما  یدهشکل  روش  به  شده  دیتول  لنیپروپ   یپل   ظروف-  یبند  بسته  (.۱۳۸۷)  ۱۱۶۰۴  شماره  رانیا  یمل  استاندارد -28

 .رانیا استاندارد یمل سازمان تهران:  .هایژگ یو-  ییغذا مواد یبندبسته 

 تهران:  آزمون.  یهاروش  و  ها یژگوی  –  لنیاتیپل   با   شدهدهپوشی  کاغذ   –  یبندبسته  (.۱۳۹۱)  ۱۴55۸  شماره  رانیا  ی مل  استاندارد -29

 .رانیا استاندارد ی مل سازمان

 آزاد  یدسترس و یالمللن یب ، یلیتکم  منابع (ج
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34- FDA Compliance Policy Guide Sec. 527.400. Action Levels for Aflatoxins in Food and Feed. U.S. 

Food & Drug Administration. 
35- Codex Code of Practice for the Prevention and Reduction of Aflatoxin Contamination in Tree Nuts 

(CAC/RCP 59-2005) . 

 منابع  به یدسترس (د

 افت یدر  و  وجوجست  قابل   ریز  ینشان  در  رانیا  استاندارد  یمل   سازمان  ی رساناطلاع  گاه ی پا  سامانه  قیطر  از   رانیا  ی مل  یاستانداردها  یهیکل

 هستند:

   https://standard.inso.gov.ir 


